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Aanzetstaal met diamant coating voor een optimale snede - ovaal
Hard chromed sharpening steel with diamond coating the hardness of diamond allows 
you to put an option adge on - ovall

Nr / No	 L cm staal/steel			
3516253	 27			 

DICK Professionele aanzetstalen
Sharpening steels hard chromed

U kunt uw messen probleemloos naslijpen door het wetten met een DICK aanzetstaal

Doorvoor houdt u uw mes vast, zoals op afbeelding 2 getoond.

U beweegt het mes in een hoek van 15°C (afb. 1) langs het aanzetstaal (afb. 3) en dit doet u 
met beide zijden van het mes, totdat de messnede weer scherp is.

Na langer gebruik van het aanzetstaal, is het nodig het mes na te slijpen om de uitholling van 
de messnede die bij langer gebruik ontstaat op te heffen en de oorspronkelijke snijhoek weer 
terug te krijgen.
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Aanzetstaal standaard normaal - rond
Sharpening steel regular cut - round

Nr / No	 L cm staal/steel			
3500021	 30			 

Aanzetstaal keramisch rond
Round steel ceramic

Nr / No	 L cm staal/steel			
3516500	 25			 

SABATIER aanzetstaal rond - kunststof greep
Round steel - plastic grip 

Nr / No	 L cm staal/steel			
3508406	 30			 

https://horeca.shop/nl/aanzetstaal-27-cm-3516253
https://horeca.shop/nl/aanzetstaal-30-cm-3500021
https://horeca.shop/nl/aanzetstaal-keramisch-25-cm-3516500
https://horeca.shop/nl/aanzetstaal-30-cm-3508406

