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221Prijzen zonder BTW en niet bindend

code kamer capaciteit tussenruimte 
(mm)

capaciteit koelen naar 3°C 
(kg/cycle)

capaciteit vriezen naar -18°C 
(kg/cycle)

V W kamer afmetingen 
(mm)

mm kg €

232163 3× GN 1/1 of 3× 600×400 70 14 11 230 1150 610×410×(H)280 750×740×(H)750 50 3195,00
232170 5× GN 1/1 of 5× 600×400 70 20 15 230 1420 610×410×(H)410 750×740×(H)880 71 3595,00
232194 7× GN 1/1 of 7× 600×400 105 25 20 230 1490 610×410×(H)760 750×740×(H)1290 90 5795,00
232187 10× GN 1/1 of 10× 600×400 70 25 20 230 1490 610×410×(H)760 750×740×(H)1290 90 5985,00

Kerntemperatuur sensor
Kamertemperatuur

Kerntemperatuur sensor
Kamertemperatuur

Snelkoeling van 90°C naar 3°C
Dit proces brengt voedsel in korte tijd naar een temperatuur
van 3°C, in navolging van HACCP richtlijnen.
De snelheid van het koelen minimaliseert de groei
van bacteriën in het bereik 65°C tot 10°C.
Met behulp van snelkoelen kan de kwaliteit, kleur en geur van
voedsel beter en voor langere opslagperiodes behouden blijven.

Snelvriezen van 90°C naar -18°C
Krachtig koelsysteem blaast lucht met een temperatuur
van -40°C in de kamer, hierdoor daalt de kerntemperatuur
van voedsel snel naar -18°C.
Dit proces voorkomt de vorming van grote ijskristallen die anders
interne schade zouden aanrichten aan het voedsel.
Snelvriezen zorgt voor de vorming van een groot aantal kleine
ijskristallen waardoor de originele smaak, kleur, textuur en
voedingswaarde van het voedsel behouden blijven; naast de
verlengde houdbaarheid.

SHOCK KOELERS

 – Maakt snel koelen of invriezen van bereide gerechten mogelijk. 
 – Koelen van 70 ° C tot 3 ° C (90 minuten), van 70 ° C tot -18 ° C 
(240 minuten) of binnen een vooraf ingestelde tijd (zonder de 
doeltemperatuur aan te geven). 

 – Buitenste behuizing en koelruimte zijn gemaakt van hoogwaardig 
roestvast staal. 

 – Koelruimte met afgeronde hoeken voor eenvoudiger schoonmaken. 
 – Geforceerde luchtkoeling met automatische ontdooiing, compressor 
geplaatst onder de koelruimte.  

 – 60 mm dikke polyurethaanschuim isolatie. 
 – Afneembare bovenklep. 
 – Zelfsluitende deur met magnetische pakking. 
 – Digitale temperatuurregelaar en display. 
 – Probe inbegrepen. 
 – Voorzien van 4 verstelbare roestvast stalen poten. 
 – Klimaatklasse: SN-T Koelmiddel: R455.

Ip

Kamer en behuizing 
gemaakt van roestvast staal
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https://horeca.shop/nl/shock-koeler-5-x-gn-1-1-232170
https://horeca.shop/nl/shock-koeler-10-x-gn-1-1-232187
https://horeca.shop/nl/shock-koeler-3x-gn-1-1-750x740x720-750-mm-230v-1150w-232163
https://horeca.shop/nl/shock-koeler-3x-gn-1-1-750x740x720-750-mm-230v-1150w-232163
https://horeca.shop/nl/shock-koeler-5-x-gn-1-1-232170
https://horeca.shop/nl/shock-koeler-7-x-gn-1-1-232194
https://horeca.shop/nl/shock-koeler-10-x-gn-1-1-232187

