HETELUCHT STOOMOVENS DIGITAAL NANO GN

- Een hetelucht stoomoven combineert de efficiéntie van een
heteluchtoven met de mogelijkheden van een stoomoven.

- Deze functies kunnen afzonderlijk of in combinatie met elkaar
gebruikt worden.

- Deze ovens zijn dé manier om heerlijke bakproducten, smaakvolle
groenten, geroosterd vlees en gevogelte of de perfect gestoomde
vis te maken.

- Stoom wordt gegenereerd door rechtstreeks water op de kachels
te spuiten.

- De stoomniveaus in de oven zijn regelbaar en de oven heeft meerdere
geautomatiseerde functies om de ingestelde niveaus te handhaven.

- Eris een directe wateraansluiting nodig: %", max 30 ° C, 150-200 kPa
(2 bar), alleen behandeld, onthard water is geschikt.

- Behuizing en de binnenzijde van de oven zijn gemaakt van hoog-
waardig roestvast staal, de oven is uitgerust met een afvoer
in de bodem.

- De krachtige 6-blads ventilator(en) hebben een auto-reverse en
kunnen draaien op twee snelheden (1400/2800 rpm), dit resulteert
in een ideale verdeling van de lucht in de kamer en het voorkomen
van inwendige turbulentie.

- De ventilatormotor heeft dubbele lagers en 250W vermogen.

- Het digitale bedieningspaneel heeft duidelijke aflezingen voor
de verschillende functies, tijd, temperatuur en kookprogramma.

- Elektronische timer kan worden ingesteld tot 999 minuten, tempe-
ratuur tot 260°C.

- De oven is programmeerbaar om hetzelfde niveau van kwaliteit
te waarborgen bij dagelijkse bewerkingen.

- Het is mogelijk om 99 3-stappenprogramma’s te creéren, 4 als
voorverwarming ook aan het programma wordt toegevoegd.

- De oven is uitgerust met een verwijderbare temperatuursonde die
kan werken in combinatie met de ingebouwde Delta-T-kookfunctie.

- Houdt de oven warm voor het voorverwarmen om een snelle voor-
bereidingstijd te garanderen.

- De deur is voorzien van twee glaslagen met ruimte voor zwaarte-
krachtventilatie, hierdoor blijft het buitenglas koel aanvoelen.

- Binnenglas kan worden verwijderd om het schoonmaken
te vergemakkelijken.

- De deurpakking is in de oven gemonteerd en kan worden verwijderd
om schoonmaken en vervangen te vergemakkelijken.

5x
GN 2/3
code 23291
tussenruimte liggers 67 mm

externe maat 700x714x(H)628 mm

aantal ventilatoren 1
inclusief omkeerbaar

vermogen/spanning 5,4 KW/400V
gewicht b4 kg

€ 2575,00
ONDERSTEL VOOR OVENS

code
dimensions 700x580x(H)700 mm
€ 525,00

Prijzen zonder BTW en niet bindend

en halogeenverlichting.
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GN 1/1

67 mm
920x834x(H)859 mm

2

10,8 kW/400 V
117 kg
4495,00

P23659
940x640x(H)700 mm
557,50

MHENDI

- De oven is voorzien van verwijderbare GN-traygeleiders

- Automatische verwarming véor cyclus 'VOORVERWARMING".

AUTOMATISCH REINIGINGSSYSTEEM
VOOR NANO DRIVE-OVENS EN
DE BAKKERIJ-VERSIES

code

12x
GN 1/1

67 mm
920x834x(H)1195 mm

3

16,1 kW/400 V
151 kg
5895,00

P23647
940x640x(H)500 mm
539,50
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825,00
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https://horeca.shop/nl/automatisch-reinigingssysteem-voor-nano-drive-ovens-en-de-bakker-229477
https://horeca.shop/nl/hetelucht-stoomoven-digitaal-nano-5x-gn-2-3-223291
https://horeca.shop/nl/hetelucht-stoomoven-digitaal-nano-7x-gn-1-1-223109
https://horeca.shop/nl/hetelucht-stoomoven-digitaal-nano-12x-gn-1-1-223086
https://horeca.shop/nl/hetelucht-stoomoven-manueel-nano-5x-gn-2-3-223666
https://horeca.shop/nl/hetelucht-stoomoven-manueel-nano-5x-gn-1-1-223659
https://horeca.shop/nl/hetelucht-stoomoven-manueel-nano-12x-gn-1-1-223642

