APPARATUUR

g8

SOUS-VIDE SYSTEEM

- Culinair systeem waarbij voedsel verpakt in plastic vacuiim zakken
middels een precies gecontroleerde temperatuur gegaard wordt.

- Ideaal voor a la carte restaurants.

- Uitermate geschikt voor voorbereiding buiten de piekuren.

@nenm

SOUS VIDE SYSTEEM GN 1/1
- Voorzien van handvatten en aftapkraan.
- Inclusief 6 vaks roestvast stalen inzet.
code liter v w mm €

25449 20 230 600 540x335x(H)310 412,50

158 MHENDI

- Consistent hoogwaardig resultaat.

- Hoge precisie thermostaat exact (0,1°C) regelbaar
van 35-90°C.

- Behuizing volledig gemaakt van roestvast staal.

- Kan lucht- en waterdicht worden afgesloten dankzij deksel voorzien
van siliconen afsluit rand.

SOUS VIDE SYSTEEM GN 2/3
- Voorzien van handvatten.
- Inclusief 4 vaks roestvast stalen inzet.
code liter \ w mm €

b75244 13 230 400  363x335x(H)290 298,50

VACUUMVERPAKKINGSZAKKEN MET RELIEF

code verpakt per mm €
071017 100 150x250 11,50
7102 100 200x300 17,50
071049 100 150x400 17,50
P7105% 100 250x350 26,50
71031 100 300x400 33,95
971000 50 400x500 29,75

Prijzen zonder BTW en niet bindend


https://horeca.shop/nl/sous-vide-systeem-gn-2-3-225264
https://horeca.shop/nl/sous-vide-systeem-gn-1-1-225448
https://horeca.shop/nl/sous-vide-systeem-gn-1-1-225448
https://horeca.shop/nl/sous-vide-systeem-gn-2-3-225264
https://horeca.shop/nl/vacuumverpakkingszakken-met-relief-971017
https://horeca.shop/nl/vacuumverpakkingszakken-met-relief-971024
https://horeca.shop/nl/vacuumverpakkingszakken-met-relief-971048
https://horeca.shop/nl/vacuumverpakkingszakken-met-relief-971055
https://horeca.shop/nl/vacuumverpakkingszakken-met-relief-971031

