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SLAGROOMAPPARAAT PROFI LINE

- Maakt heerlijke slagroom, mousses, desserts, koude schuimen
en sauzen in een handomdraai ldeaal voor garneren
van cappuccino, koffie, shakes en ijs.

- Geschikt voor warme sauzen tot 70°C.

- Inhoud blijft tot 14 dagen vers in de koelkast.

- Inclusief 3 roestvast stalen spuitmondjes.

- Slagroompatronen (N,0) vereist voor gebruik, niet inbegrepen.

code liter mm €
b38017% 0.5 985x(H)235 67,50
p88024 1 98x(H)330 78,50
ONDERDELENSET
code - mm €
Profi Line 120x30x(H)240 14,75

DECOREER EN VUL SPUITMONDJES
- |deaal voor decoratie, vulling, injecties en marineren.
- Set van 4 roestvast stalen mondjes:
- 1 lange injector 83 mm
- 1 lange injector g5 mm
- 1 korte injector g3 mm
- 1 korte injector g5 mm.
- Alleen te gebruiken in combinatie met Hendi Profi Line slagroom
apparaten.
code €

p89104 14,75

Prijzen zonder BTW en niet bindend


https://horeca.shop/nl/slagroomapparaat-588017
https://horeca.shop/nl/slagroomapparaat-profi-line-589205
https://horeca.shop/nl/slagroomapparaat-588024
https://horeca.shop/nl/slagroomapparaat-588017
https://horeca.shop/nl/slagroomapparaat-588024
https://horeca.shop/nl/decoreer-en-vul-spuitmondjes-589106
https://horeca.shop/nl/slagroomapparaat-profi-line-589205

