
HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT *633

BAK/GRILLPLAAT 700 - bakplaat van glad geslepen 
gietstaal met maximaal benutbaar bakoppervlak, 
zeer snelle verhittingstijd, traploze thermostaat met 
ingebouwde aan/uit schakelaar, met grote 
ingebouwde vetopvanglade 
GRIDDLE 700 - griddle surface of smoothed cast steel can be fully 
used, very short heating-up time, thermostat with built-in ON/OFF 
switch and indicator light, with extra-large built-in dripping tray 
PLAQUE GRILL 700 - plaque en fonte lissée avec surface 
utile maximale, temps de préchauffage très bref, avec 
thermostat à opération continue et interrupteur marche-
arrêt encastré, avec tiroir de propreté et ramasse-jus 
ELEKTRO-GRILLPLATTE 700 - Bratfläche aus flach-
geschliffenem Guss, maximal benutzbar, sehr kurze 
Aufheiz-zeit, mit stufenlosem Thermostat, eingebautem 
EIN/AUS-Schalter und einer Fett-Auffangschale 

40 cm module

No. Type cm V kW EURO
*316.725 70/40 FTE 85(H)x40x70 400 4,5 1.315,00
plaat glad/plate plain/plaque lisse/Bratfläche glatt

70 cm module

No. Type cm V kW EURO
*316.726 70/70 FTE 85(H)x70x70 400 9,0 1.795,00
plaat glad/plate plain/plaque lisse/Bratfläche glatt

*316.729 70/70 FTRE 85(H)x70x70 400 9,0 1.964,00
2/3 glad - 1/3 gegroefd / 2/3 plain - 1/3 grooved
2/3 lisse - 1/3 rainurée / 2/3 glatt - 1/3 gerillt

BAK/GRILLPLAAT GAS 700 - dubbele 
gasbrander per thermostatisch geregelde zone, 
voorzien van thermostatische veiligheidsklep, 
thermokoppel, piëzo-electrische ontsteking en 
ingebouwde vetopvanglade 
GAS GRIDDLE 700 - double burner for each 
thermostatically controlled zone, equipped with 
thermostatical safety valve, thermocouple, piezo electric 
ignition and  built-in dripping tray 
PLAQUE GRILL À GAZ 700 - deux brûleurs par zone, 
controlée par thermostat, ainsi temps de préchauffage très 
bref, avec soupape thermostatique, thermocouple, igniteur 
piézo-électrique et tiroir de propreté et ramasse-jus 
GAS-GRILLPLATTE 700 - Gasdoppelbrenner je 
thermostatisch kontrollierter Heizzone ergeben eine sehr 
kurze Aufheizzeit, mit thermostatischen Sicherheitsventilen, 
Thermokreuz, Piezo-Zündung und einer Fettauffangschale 

40 cm module

No. Type cm GkW EURO
*316.720 70/40 FTG 85(H)x40x70 5,7 1.295,00
plaat glad/plate plain/plaque lisse/Bratfläche glatt

70 cm module

No. Type cm GkW EURO
*316.721 70/70 FTG 85(H)x70x70 11,4 1.785,00
plaat glad/plate plain/plaque lisse/Bratfläche glatt

*316.728 70/70 FTRG 85(H)x70x70 11,4 1.954,00
2/3  glad - 1/3 gegroefd / 2/3 plain - 1/3 grooved
2/3 lisse - 1/3 rainurée / 2/3 glatt - 1/3 gerillt

BAKPLAATSCHRAPER/GRIDDLE SCRAPER
BROSSE A RACLOIR/GRIDDLE SCHABER

No. L. cm EURO
316.780 30 10,75
316.781 set van 10 mesjes los/set of 10 knives separately

set 10 lames seul/Satz von 10 Klingen separat
3,95

https://horeca.shop/nl/bakplaat-glad-316725
https://horeca.shop/nl/bakplaat-glad-316726
https://horeca.shop/nl/bakplaat-glad-gegroefd-316729
https://horeca.shop/nl/bakplaat-glad-316720
https://horeca.shop/nl/bakplaat-glad-316721
https://horeca.shop/nl/bakplaat-glad-gegroefd-316728
https://horeca.shop/nl/bakplaatschraper-316780
https://horeca.shop/nl/mesje-bakplaatschraper-2x-5st-316781

