
HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT *631

FRITEUSE 700 - geperste frituurbak met 
ingebouwde vetafvoer, traploze thermostaat 
met ingebouwde aan- en uitschakelaar en 
controlelampje, extra veiligheidsthermostaat. 
Voorzien van kruimelvanger en koude zone 
FRYER 700 - stamped steel pan with built-in draining tap 
and outlet. Variably operational thermostat with on/off 
switch, and pilot light. With cold zone and crumb sieves 
FRITEUSE ÉLECTRIQUE 700 - Cuve estampée avec robinet 
à vidange incorporé. Thermostat et commutateur marche-
arrêt et voyant de contrôle. Thermostat de sécurité 
additionel.  Avec zone froide et corbeille pour miettes 
ELEKTRO-FRITEUSE 700 - Tiefgezogen Becken mit 
eingebautem Ablaufhahn. Stufenloser Thermostat mit 
Ein/Ausschalter und Kontroll-Lampe. Mit zusätzlichem 
Sicherheitsthermostat. Mit Kaltzone und Brosamenkorb 

40 cm module

No. Type cm V kW EURO
*316.735 70/40 FRE10 85(H)x40x70 400 7,5 1.775,00

70 cm module

No. Type cm V kW EURO
*316.736 70/70 FRE10+10 85(H)x70x70 400 15,0 2.750,00

316.853 mand/basket/panier/Korbe 1/1 10L 66,00
316.852 mand/basket/panier/Korbe 1/2 10L 59,00

FRITEUSES GAS 700 - geperste frituurbak met 
ingebouwde vetafvoer. Zeer snelle verhittings- 
tijd d.m.v. vlampijpen. Met kruimelvangers, 
koude zone, thermostatische veiligheidsklep, 
electrische eindbeveiliging, traploze 
thermostaat,  piëzo electrische ontsteking. 
Aardgas uitvoering. Ook leverbaar op 
propaangas 
GAS FRYER 700 - stamped steel pan with built-in draining 
tap and discharge outlet. With thermostatical safety valve 
and thermal cut-out. Right temperature reached within a 
few minutes by means of blow pipes. With crumb sieves, 
cold zone, variable operation  thermostat, 
temperaturemeter and piezo electric ignition.For natural 
gas. Propane also available on demand 
FRITEUSE À GAZ 700 - cuve estampée avec robinet à 
vidange incorporé. Avec soupape de sécurité réglée 
thermostatiquement et thermo-stat de sécurité additionel. 
Avec afficheur de température et igniteur piézo-électrique. 
Brûleurs à tubes, ainsi temps de préchauffage très bref.  
zone froide. Brûleurs gaz natural,  aussi livrable avec 
brûleurs gaz propane 
GAS-FRITEUSE 700 - mit eingebaute Ablaufhahn. 
Stufenloser Thermostat mit Sicherheitsventil sowie 
zusätzlichem Sicherheitsthermostat.Mit Temperaturanzeiger 
und Piezo-Zündung. 2 Heizkörper pro Becken ergeben eine 
sehr kurze Aufheizzeit. Mit Kaltzone und Brosamen-Korb. 
Ausgestattet mit Düsen für Erdgas; auf Wunsch auch 
lieferbar mit Düsen für Propangas 

40 cm module

No. Type cm GkW EURO
*316.730 70/40 FRG13 85(H)x40x70 11,0 1.895,00

70 cm module

No. Type cm GkW EURO
*316.731 70/70 FRG13+13 85(H)x70x70 22,0 3.495,00

316.855 mand/basket/panier/Korbe 1/1 13L 73,50
316.854 mand/basket/panier/Korbe 1/2 13L 69,50
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https://horeca.shop/nl/friteuse-10l-316735
https://horeca.shop/nl/friteuse-10l-10l-316736
https://horeca.shop/nl/frituurmand-1-1-10l-316853
https://horeca.shop/nl/frituurmand-1-2-08l-10l-316852
https://horeca.shop/nl/friteuse-13l-316730
https://horeca.shop/nl/friteuse-13l-13l-316731
https://horeca.shop/nl/frituurmand-1-1-13l-316855
https://horeca.shop/nl/frituurmand-1-2-13l-316854

