
HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT*566

VLEESSNIJMACHINE - geanodiseerd gegoten 
aluminiumlegering, holgeslepen kwaliteitsmes, 
traploos instelbaar van 0-15 mm, schakelaar 
met controlelampje, slijpapparaat ingebouwd 
(alleen bij type 195 SR los) 
ELECTRIC SLICER - anodized cast aluminum alloy, high 
quality hollow ground blade, continuous regulation 
thickness slices 0-15 mm, main switch and indicator light, 
grinding device built-in (exception 195 SR) 
TRANCHEUR ÉLECTRlQUE - fabriqué en alliage 
d'aluminium moulé anodisé, couteau avec affûtage 
concave, coupe réglable de 0-15 mm, interrupteur avec 
voyant de contrôle lumineux, affûteur incorporé 
(exception 195 SR) 
AUFSCHNITT-MASCHINE - eloxierter Aluminium 
Gusslegierung gefertigt, hohlgeschliffenes Qualitätsmesser 
Schnittstärke von 0-15 mm stufenlos einstellbar, Schalter mit 
Kontroll-Lampe, Schleifapparat eingebaut (ausser 195 SR)

Schuin model, Ø mes 195 mm 
Gravity feed, Ø knife 195 mm 
Par gravité, Ø couteau 195 mm 
Schrägschnitt, Ø Messer 195 mm 

MACH 195 SR

EURO No. cm V W
465,00 *403.008 31,5(H)x36x52 230 149

Schuin model, Ø mes 220 mm 
Gravity feed, Ø knife 220 mm 
Par gravité, Ø couteau 220 mm 
Schrägschnitt, Ø Messer 220 mm 

MACH 220 SR

EURO No. cm V W
535,00 *403.007 34(H)x40,5x58 230 185

Schuin model, Ø mes 250 mm 
Gravity feed, Ø knife 250 mm 
Par gravité, Ø couteau 250 mm 
Schrägschnitt, Ø Messer 250 mm 

MACH 250 SR

EURO No. cm V W
795,00 *403.002 44(H)x48x63 230 245

https://horeca.shop/nl/vleessnijmachine-mach-195-sr-403008
https://horeca.shop/nl/vleessnijmachine-mach-220-sr-403007
https://horeca.shop/nl/vleessnijmachine-mach-250-sr-403002

