
HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT *559

ROOKOVEN - roestvrijstaal met geëmailleerde 
ovenruimte en deksel, luchtdicht afsluitbaar, 
uitermate geschikt voor warm en koud roken, 
digitaal bedieningspaneel voor de diverse 
menuopties, temperatuur en tijdsinstelling, 
max. 12 uur. Geleverd met 2 roosters, 
(2 etages 34x25cm en 29x20cm) 
vetopvangschaal en rookmot schaal 
SMOKING OVEN - stainless steel with enamelled oven 
space and lid, airtight, highly suitable for hot and cold 
smoking, digital control panel for various menu options, 
temperature and time setting, max. 12 hours. 
Delivered with 2 grills, (2 floors 34x25cm and 29x20cm) 
fat collection tray and wood chip tray 
FUMOIR - en inox avec espace de cuisson et couvercle 
émaillés, étanche à l'air, parfaitement adapté pour le 
fumage à chaud et à froid, panneau de commande 
numérique pour diverses options de menu, réglage de la 
température et de l'heure, max. 12 heures. 
Livré avec 2 grilles (2 étages de 34x25cm et 29x20cm) 
et un bac collecteur de graisse et un bac à fumée 
RAUCHERGERAT - CNS mit emailliertem Garraum und 
Deckel, Luftdicht, für heisses und kaltes Räuchern bestens 
geeignet, digitales Bedienfeld für verschiedene 
Menüoptionen, Temperatur- und Zeiteinstellung, 
max. 12 Stunden. 
Lieferung mit 2 Gittern (2 Böden 34x25cm und 29x20cm), 
Fettauffangschale und Rauchmottenschale 

No. cm V W EURO
*680.315 30(H)x42x29 230 600 N.M.L.

VOEDSELDROGER - roestvrijstaal, uitermate 
geschikt voor het drogen van groenten, fruit, 
kruiden etc., voorzien van aan- en 
uitschakelaar en ventilatorverwarming. 
Temperatuur instelbaar tussen 35 en 75 graden 
en tijdklok van 0 tot 12 uur. 
Geleverd met 10 roosters 36x41 cm 
FOOD DRYER - stainless steel, extremely suitable for drying 
vegetables, fruit, herbs etc., with on and off switch and fan 
heating. Temperature adjustable between 35 and 75 
degrees and a timer from 0 to 12 hours. 
Supplied with 10 grates 36x41 cm 
SECHE-ALIMENTS - inox, convient parfaitement pour le 
séchage de légumes, fruits, herbes etc., avec interrupteur 
marche/arrêt, chauffage par ventilateur. Température 
réglable entre 35 et 75 degrés et minuterie de 
0 à 12 heures. Livré avec 10 grilles de 36x41 cm 
LEBENSMITTELTROCKNER - CNS, besonders geeignet zum 
Trocknen von Gemüse, Obst, Kräutern usw., mit Ein- und 
Ausschalter, Heizlüfter. Einstellbarer Temperatur zwischen 
35 und 75 Grad und einer Zeitschaltuhr von 
0 bis 12 Stunden. Geliefert mit 10 Gittern 36x41 cm 

No. cm V W EURO
*680.080 44(H)x44x51 230 1000 255,00
688.910 rooster/grid/grille/Rost 36x41cm 14,50

NIET MEER LEVERBAAR

DISCONTINUED

https://horeca.shop/nl/rookoven-680315
https://horeca.shop/nl/droogoven-cap-10x-680080
https://horeca.shop/nl/rooster-41x36cm-688910

