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@ MENG- EN KNEEDMACHINE - 10 liter,
roestvrijstaal en aluminium legering, as en
kneedarm roestvrijstaal. Werkt op dezelfde
wijze als de orginele Franse bakkers-
kneedmachine. Gemiddelde kneedcapaciteit:
4 kg. Met afneembare mengarm en mengkom.
Draaisnelheid mengkom regelbaar al naar
gelang het te kneden materiaal d.m.v.
afremknop

® MIXER/KNEADER - 10 lit. stainless steel and aluminium
alloy, axis and forked kneader stainless steel. Operates the
same way as the original French bakery dough mixer.
Average kneading capacity: 4 kg. With detachable forked
kneader and removable mixin Eow|. Rotational speed of
mixing bowl can be variably c%cmged in accordance with

kind of dough
@® BATTEUR MELANGEUR - alliage daluminium, arbre et

crochet en inox. Fourche relevable et cuve amovible.
Capacité de pétrissa?e moyenne 4 kg. Vitesse de rotation
de la cuve est réglable

@ RUHR-, KNET- UND MISCHMASCHINE - aus einer
lebensmittel-besténdigen Aluminiumlegierung. Achse und
Knetarm aus CNS. Rihrleistung ca. 4 kg. Rﬁﬁrwerk
aufklappbar und Behélter abnehmbar.
Drehgeschwindigkeit des Behdilters kann je nach Bedarf
eingestellt werden
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No. cap. Lit./kg cm \ W

EURO

*408.014 10/4 42(H)x35x50 230 600

ACCESSOIRES/ACCESSOIRIES/ACCESSOIRES/ZUBEHOR

1.195,00

No. Type

EURO

408.911] deeghaak/dough hook/crochet/Knethaken
408.917 mengkom/mixing bowl/bol/rihrschissel

@ MENG/KNEEDMACHINE - Wit geépoxeerde
behuizing. Mengkom, spiraal en deegbreker
uit roestvrijstaal 18/10. Wanneer de
roestvrijstalen beschermkap wordt geopend
stopt de motor onmiddellijk.

De mengkneedmachine is ideaal voor
pizzeria’s, etc.

@® MIXER/KNEADER - White epoxy casing. The stainless steel
18/10 mixing bowl, breaker and spiro? are easy to clean.
Motor stops immediately when the stainless sfee(cover is
opened. The mixer/kneader is ideal for pizzerias, etc

@® BATTEUR MELANGEUR - Habbilage blanc epoxy. La cuve
et spirale et pivot brise-pate inox 18/10. Le moteur sarréte
immédiatement, du moment que la couvercle inox s’ouvre.
Le batteur-mélangeur est une machine idéale pour des
pizzerias, efc

@ RUHR- KNET- UND MISCHMASCHINE - Gehduse weiss
epoxiert. CNS 18/10. Behdlter, Teigbrecher und Spirale.
Der Motor héilt sofort, wenn der Dec%(e| gedffnet wird. Diese
Maschine eignet sich besonders fiir Pizzerias usw

69,00
179,00

No. cap. Lit./kg cm \ \i

EURO

*415.029 21/17 69,5(H)x40x66 230 750

~ v

Rl 2,

‘ Fahtnd L -
HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ) e@oo

1.495,00


https://horeca.shop/nl/keukenmachine-10-0l-n-18-408015
https://horeca.shop/nl/deeghaak-santos-no-18-408911
https://horeca.shop/nl/mengkom-santos-no-18-408912
https://horeca.shop/nl/keukenmachine-21-0l-415020

