
HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT*526

SAPCENTRIFUGE PROFESSIONEEL VOOR 
GROOTVERBRUIK - met aparte pulpafvoer in 
grote kunststof bak, voorzien van rubber 
voetjes die het "weglopen" en vibraties 
voorkomen, eenvoudig schoon te maken, 
alle delen die in aanraking komen met voedsel 
zijn van roestvrijstaal, beveiliging en 
blokkeerhendel voor opening en sluiting van 
de sapcentrifuge 
CENTRIFUGAL JUICER HIGH OUTPUT PROFESSIONAL - 
with separate discharge for pulp, with rubber feet to avoid 
vibration and "walking", easy to clean, all parts in contact 
with food are made of stainless steel, with security safety 
locking lever 
CENTRIFUGEUSE GROS DÉBIT PROFESSIONEL - avec 
conduit isolé pour faire échapper la pulpe dans un bac, 
sûr des pieds pour éliminer la vibration et empicher que 
l'appareil commence à "se promener" pendant l'action, 
nettoyage aisé, toutes les pièces en contact avec aliments 
en acier inoxydable, avec sécurité de levier de verrouillage 
pour ouvrir et fermer 
ZENTRIFUGE HOHE LEISTUNG PROFI - mit separater 
Ablauf für das Fruchtfleisch, mit Füsse die die Vibration fast 
vollkommen ausschliessen und das "Wandern" verhindern, 
leicht zu reinigen, alle Teile in Kontakt mit Lebensmitteln aus 
CNS, mit Sicherheitssystem mittels hebel 

COMPACT 50

EURO No. opening/hopper
ouverture/trichter cm

cm V W

1.295,00 *408.050 8 45(H)x26x47 230 800

PRO JUICE 28

EURO No. opening/hopper
ouverture/trichter cm

cm V W

2.450,00 *408.077 7 57(H)x32x48 230 1300

PRO JUICE DESIGN 68

EURO No. opening/hopper
ouverture/trichter cm

cm V W

2.390,00 *408.079 8 58(H)x32x48 230 1300

R

https://horeca.shop/nl/sapcentrifuge-santos-50-408050
https://horeca.shop/nl/sapcentrifuge-santos-28-408077
https://horeca.shop/nl/sapcentrifuge-santos-68-408079

