
HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT *501

PIZZA/HETELUCHTOVEN - geheel roestvrijstaal, 
bakruimte voorzien van chamottebodem, 
voorzien van hoofdschakelaar, controlelampje, 
binnen verlichting, tijdklok 0-60 min., 
maximaalbeveiliging en thermostaat, 
temperatuurbereik 50°C-300°C 
PIZZA/CONVECTION OVEN - all stainless steel, baking 
space provided with chamotte base, equipped with main 
switch, indicator light, indoor lighting, timer 0-60 min., 
thermal cut-out and thermostat, temperature range 
50°C-300°C 
FOUR À PIZZA/À AIR PULSE - tout en inox, espace de 
cuisson fourni avec base de chamotte, équipé d'un 
interrupteur principal, voyant lumineux, éclairage intérieur, 
minuterie 0-60 min., thermostat de sécurité et thermostat, 
température réglable de 50°C-300°C 
PIZZA/HEISSLUFTOFEN - komplett aus CNS, mit Backraum 
mit Schamotteboden. Ausgestattet mit Hauptschalter, 
Kontrollleuchte, Innenbeleuchtung, Zeitschaltuhr 0-60 Min., 
Sicherheitsthermostat und Thermostat, Temperaturbereich 
50°C-300°C 

2 ETAGES

No. int.cm ext.cm V W EURO
*688.175 2x 8(H)x36,5x36,5 42(H)x61x56 230 3000 425,00

PIZZA OVEN - buitenmantel geheel 
roestvrijstaal, bakruimte voorzien van 
chamottebodem. Voorzien van 
hoofdschakelaar, controlelampje tijdklok 
0-120 min., elke kamer is voorzien van 
separaat instelbare onder en boven 
thermostaat, temperatuurbereik 50°C-350°C 
PIZZA OVEN - casing all stainless steel, baking chambers 
with chamotte covered bottom. With ON/OFF switch, 
indicator light, timer 0-120 minutes, each chamber has a 
separate top and bottom thermostat, temperature regulated 
from 50°C-350°C 
FOUR À PIZZA - boitier en inox, avec commutateur 
marche-arrêt, thermostat de sécurité, témoin lumineux, 
minuterie 0-120 minutes, chaque chambre avec chauffage 
indépendant commande par un thermostat, température 
réglable 50°C-350°C 
PIZZA-OFEN - Gehause vollständig aus CNS, backkammer 
mit Schamotteboden, mit EIN/AUS-Schalter, 
Kontroll-Lampe, Zeitschaltuhr 0-120 Minuten, jede 
Backkammer ist unabhängig einstellbar, mittels einem 
Thermostat oben und unten, Temperatur einstellbar 50°C-
350°C 

1 ETAGE

No. int.cm ext.cm V W EURO
*688.170 12(H)x40x40 26,3(H)x56x58,5 230 2000 248,00

2 ETAGES

No. int.cm ext.cm V W EURO
*688.172 2x12(H)x40x40 43,4(H)x56x58,5 230 3000 395,00

https://horeca.shop/nl/pizza-oven-2-etages-688175
https://horeca.shop/nl/pizza-oven-40x40cm-x01-688170
https://horeca.shop/nl/pizza-oven-40x40cm-x02-688172

