
HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT *497

SALAMANDER with
ADJUSTABLE TOP

SALAMANDER - ommanteling uit roestvrijstaal, door lichtlopend bovenstuk is de grill-hoogte variabel 
instelbaar. De naar omlaag gereflecteerde hittestraling zorgt voor een unieke grillwerking. 
Standaard uitvoering met lekbak en zwaar verchroomd, uittrekbaar, grillrooster. Type 450 is 
voorzien van  een instelbare temperatuurschakelaar. Type 600 is voorzien van twee onafhankelijk 
instelbare temperatuurschakelaars 
SALAMANDER - casing of stainless steel, grill position continuously adjustable by means of the smoothly running hood. The 
heat radiated downwards realises a unique grilling-process. Standard equipped with dripping tray and a heavy chrome-
plated, extractable, grid. Type 450 with adjustable temperature switch. Type 600 with two independently adjustable 
temperature switches 
SALAMANDRE - habillage inox, la position du plafond peut varier instantanement au millimètre près pour gratiner et glacer 
une grande diversité de mets. La radiation calorifique des résistances, réflechie par l’intérieur du plafond, donne un effect de 
grillage sans pareil.  Avec tiroir de propreté et grille chromée amovible. Type 450 est pourvus du régulateur de température. 
Type 600 est pourvus de 2 régulateurs de température à double commande individuelle 
SALAMANDER - verkleidung aus CNS, abstand zur Beschickungs-fläche stufenlos verstellbar, weil die Heizhaube genauestens 
zum Stehen gebracht werden kann. Die nach unten reflektierende Heiz-Strahlung verwirklicht eine einzigartige Grill-Wirkung. 
Serienmässig ausgestattet mit CNS Fettauffangblech und schwer verchromtem herausziehbarer Grillrost. Type 450 ist mit 1 
Temperaturschalter ausgestattet. Type 600 ist mit 2 getrennt regulierbaren Temperaturschaltern ausgestattet

No. Type cm grill cm V W EURO
*688.145 450 53(H)x45x52 44x33 230 2800 595,00
*688.160 600 53(H)x60x52 56x33 400 4000 685,00

https://horeca.shop/nl/salamander-688145
https://horeca.shop/nl/salamander-688160

