
HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT *495

- CERAMIC AT YOUR SERVICE IN 20 SECONDS

DIGITAL PANEL

SALAMANDER - roestvrijstaal, door lichtlopend bovenstuk is de grill-hoogte variabel instelbaar. De 
salamander is voorzien van een digitale timer (5 seconden - 99 minuten) en een traploze 
thermostaat. Standaard uitvoering met lekbak en zwaar verchroomd rooster. Type QSE 60 is 
voorzien van twee onafhankelijke verhittings zones. Uittrekbaar rooster o.a. in verband met 
schoonmaken 
SALAMANDER - stainless steel, grill position continuously adjustable by means of the smoothly running hood. Standard 
equipped with dripping tray and a heavy chrome-plated grid. With digital timer (5 seconds - 99 minutes), thermostat and the 
QSE 60 has two independent heating zones. Removable grid for easy cleaning 
SALAMANDRE - inox, la position du plafond peut varier instantanement au millimètre près pour gratiner et glacer une grande 
diversité de mets. Avec timer digital et avec interrupteur start-stop, régable de 5 secondes - 99 minutes et thermostat. Type QSE 
60 est gauche et droit individuellement enclenchable. Avec tiroir de propreté et grille chromée.
Grille amovible pour nettoyage aisé 
SALAMANDER - CNS, abstand zur Beschickungs-fläche stufenlos verstellbar, weil die Heizhaube genauestens zum Stehen 
gebracht werden kann. Digitaler Timer, mit Start-Stopp-Softtasten von 5 Sekunden bis 99 Minuten einstellbar und thermostat. 
Type QSE 60 ist links und rechts einzeln schaltbar. Serienmässig ausgestattet mit CNS Fettauffangblech und schwer 
verchromtem Grillrost. Herausziehbarer Grillrost ist leicht zu reinigen 

No. Type cm V W EURO
*502.004 QSE-40 50(H)x40x55 230 2200 2.795,00
*502.005 QSE-60 50(H)x60x55 400 4000 3.095,00

https://horeca.shop/nl/salamander-502004
https://horeca.shop/nl/salamander-502005

