
HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT*480

CONTACT GRILL - gietijzeren grillplaten, onder 
en bovenplaten parallel gegroefd, de grills 
hebben een korte opwarmtijd en zijn voorzien 
van een grote lekbak, spatrand, thermostaat 
(0-300°C) en controle lampje 
CONTACT GRILL - cast iron griddle plates, both plates with 
parallel grooves, short warming-up time, large drip tray, a 
high turned-up spatter rim, thermostat (0-300°C) and 
indicator light 
CONTACT-GRILL - plaque en fonte, avec rainures en bas et 
en haut, un temps de préchauffage très bref, un tiroir de 
propreté et ramasse-jus grande, une bordure anti 
projections haute, thermostat (0-300°C) et témoin lumineux 
KONTAKT GRILL - Gussplatte, Platte oben und unten gerillt, 
kurze Aufheizzeit, grosse Fettauffangschale, Spritzschutz, 
Thermostat (0-300°C) und Kontroll-Lampe 

PANINI

EURO No. cm V W
537,00 *304.061 22(H)x43x39 230 3000

Rechts en links onafhankelijk instelbaar met 
afzonderlijke thermostaten en controlelampjes 
Right and left half independently controlled by separate 
thermostats and indicator lights 
Les plaques gauches et droits sont individuellement 
enclenchables avec thermostats et voyant de contrôle 
séparés 
Platte links und rechts sind einzeln schaltbar, mit separaten 
Thermostaten und Kontroll-Lampe 

MAJESTIC

EURO No. cm V W
710,00 *304.062 22(H)x60x39 400 4000

DOUBLE PANINI

EURO No. cm V W
1.076,00 *304.063 22(H)x85x39 2x 230 2x 3000

https://horeca.shop/nl/contactgrill-panini-gegroefd-gegroefd-304061
https://horeca.shop/nl/contactgrill-majestic-gegroefd-gegroefd-304062
https://horeca.shop/nl/contactgrill-panini-double-gegroefd-gegroefd-304063

