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@ WARMHOUDVITRINE (+30/+90°C) -
roesl'vriistuul, thermostaat, tussenrooster,
schuifdeurtjes aan achterzijde, verstelbare
voetijes, binnenverlichting, verhitting geschiedt
d.m.v. hetelucht

@® FOOD DISPLAY HOT UNITS (+30/+90°C) - stainless steel,
thermostat, infermediate grid, s|iding doors on the rear,
adjustable feet, interior light, heating by hot air

@® VITRINE CHAUFFANTE (+30/+90°C) - inox, thermostat,
grille intermédiare, arriére des portes coulissantes, pieds
réglable, éclairage intérieur, chauffe & I'air chaud

@ WARMHALTE-VITRINE (+30/+90°C) - CNS, Thermostat,
Stellrost in der mitte, Schiebetiiren hinten, verstelbaren
Fissen, Innenbeleuchung, Wérme mittels Heissluft

Professional Supplies

1X 1/1 GASTRONORM

No. cm \ W EURO
*680.081| 61(H)x45x78 230 1600 540,00

2X 1/1 GASTRONORM

No. cm \ W EURO
*680.082 61(H)x75x78 230 2300 N.M.L.

@ WARMHOUDVITRINE (+30/+90°C) -
roestvrijstaal, veiligheidsglas, klapdeuren,
optimale omstandigheden voor warmhouden
van voedsel, thermostatisch regelbaar,
voorzien van waterbakje, controlelampje,
aan/uit schakelaar

@® FOOD DISPLAY HOT UNIT (+30/+90°C) - stainless steel
with curved safety glass and taillights, optimal conditions
for keeping food warm, thermostc:tica"y controlled,
equiiped with water dispenser, indicator light and on/off
switc

@® VITRINE CHAUFFANTE (+30/+90°C) - inox, avec vitre
bombe, thermostat électronique, avec bac a eau, voyant
lumineux et interrupteur marche/arrét

@ WARMHALTE-VITRINE (+30/+90°C) - CNS mit
gebogenem Sicherheitsglas und Riickleuchten, optimale
Bedingungen fir die Warmhalten von Speisen, mit
Thermostat, ausgeriistet mit Wasserspender,
Betriebsanzeige und Ein-/Ausschalter

2 ETAGES
No. cm \ W EURO
*680.045 38(H)x70x40 230 1000 419,00



https://horeca.shop/nl/warmhoudvitrine-1x1-1gn-680081
https://horeca.shop/nl/warmhoudvitrine-680082
https://horeca.shop/nl/warmhoudvitrine-80l-680045

