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@ CHOCOLADE/SAUZEN WARMER - roestvrijstaal geépoxeerd, 1 of 2 pans, thermostaat en
controlelampje, temperatuur van 30-80°C en daardoor vitermate geschikt voor het smelten en/of
verwarmen van chocolade of sauzen, inclusief pannen

® CHOCOLATE/SAUCE WARMER - stainless steel epoxy lacquered, 1 or 2 pans, thermostat and pilot light, temperature of 30-
80°C, making it ideal for melting and/or heating chocolate or sauces, pans included

® CHAUFFE-CHOCOLAT/SAUCE - inox époxy, 1 ou 2 poéles, avec thermostat et témoin lumineux, température de 30-80°C,
approprié pour fondre et/ou chauffer du chocolat ou sauces, poéles inclus

® SCHOKOLADE/SAUCE WARMER - CNS epoxy lackiert, 1 oder 2 Pfannen, Thermostat und Kontrollleuchte, Temperatur von

30-80°C, wodurch es ideal zum Schmelzen und/oder Heizen oder Schokolade Saucen, inklusief Pfannen

No. Pc:ns/poé|es/Pfunnen cm Lit. \% W EURO
*P21.530 1 15,8(H)x17x23 1x 1,25 230 40 51,00
*P21.540 2 15,8(H)x35x23 2x 1,25 230 80 82,00
pan/pan/poéle/Pfanne 12,40
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Professional Supplies
@ CHOCOLADE/SAUZEN WARMER - roestvrijstaal, 2 uvitvoeringen 2/3 of 1/1 GN, digitaal bedieningspaneel met

thermostaat en controlelampje en perfecte temperatuur controle en daarom uitermate geschikt voor het

smelten en/of verwarmen van chocolade of sauzen. Wordt zonder GN-bakken geleverd, max. 10ecm diep
® CHOCOLATE/SAUCE WARMER - stainless steel, 2 versions 2/3 or 1/1 GN, digital control panel with thermostat and pilot light and perfect

temperature control and therefore suitable for melfing and/or heafing or chocolate sauces. Delivered without GN containers, max. 10 cm deep
® CHAUFFE-CHOCOLAT - inox, 2 versions 2/3 ou 1/1 GN, commande digitale avec thermostat et témoin lumineux et le

contréle parfait de la température, fondre et/ou chauffer du chocolat ou sauces. Livrée sans bac GN jusqu'a 10 cm
® SCHOKOLADE/SAUCE WARMER - CNS, 2 Versionen 2/3 oder 1/1 GN, digitales Bedienfeld mit Thermostat und

Kontrollleuchte und eine perfekte Temperaturregelung und somit auch fir das Schmelzen und/oder Heizen von

Schokolade Saucen. Lieferung ohne GN Behdlter, max. 10 cm tief
No. GN cm \ i EURO
*221.510 2/3 18(H)x36x49 230 1000 245,00
*P21.520 1/1 18(H)x36x67 230 1000 275,00

( HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT ) 0@00


https://horeca.shop/nl/chocolade-warmer-cap-1st-921530
https://horeca.shop/nl/chocolade-warmer-cap-2st-921540
https://horeca.shop/nl/steelpan-los-688902
https://horeca.shop/nl/chocolade-warmer-gn2-3-100mm-921510
https://horeca.shop/nl/chocolade-warmer-gn1-1-100mm-921520

