
HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT *389

VOEDSEL TRANSPORTWAGEN - 
warmhoudtrolleys voor banket of catering, 
maakt het mogelijk de keuken naar de klant te 
brengen, een gegarandeerde levering van uw 
gerechten op een temperatuur boven de 65°C, 
door de uitstekende isolatie wordt de gewenste 
temperatuur sneller bereikt en langer 
vastgehouden. Geheel roestvrijstalen 
uitvoering. Voorzien van duwbeugel, 4 
zwenkwielen waarvan 2 geremd, aan- en 
uitschakelaar, spiraalsnoer en regelbare 
digitale thermostaat van 30°C t/m 75°C. 
Uitvoering voor 2/1 of 1/1 gastronorm 
plateaus of bakken, regaalafstand 75 mm

CUPBOARDS FOR BANQUETS - cupboards for banquet or 
catering, makes it possible to bring the kitchen to the 
customer, guaranteed delivery of your meals at a 
temperature above 65°C, by the excellent insulation, the 
desired temperature is reached faster and longer detained. 
All stainless steel. Equipped with handle, 4 swivel castors, 
two with brakes, on and off switch, coiled cord and 
adjustable digital thermostat from 30°C to 75°C. Version 
for 2/1 or 1/1 gastronorm trays or bins, distance between 
levels 75 mm

ARMOIRES POUR BANQUETS - de charriots chauffants 
pour banquet ou restauration, ce qui permet d'apporter la 
cuisine au client, une livraison garantie de vos plats à 
température au dessus de 65°C, grâce à une excellente 
isolation, une température désirée est atteinte plus 
rapidement et conservée plus -longtemps. Tout en inox. 
Muni d'une poignée, de 4 roues amovibles dont 
2 freins, 1 interrupteur, câble spirale et thermostat digital 
réglable de 30°C á 75°C. Approprié pour 2/1 ou 1/1 
plateau ou bacs GN, distance entre étages 75 mm

SPEISEN TRANSPORTWAGEN - Speisentransportwagen 
für Bankett- oder Catering, macht es möglich, die Küche an 
den Kunden zu bringen mit eine garantierte Lieferung Ihrer 
Mahlzeiten bei einer Temperatur über 65°C, durch die 
hervorragende Isolierung wird die gewünschte Temperatur 
schneller erreicht und länger gehalten. Komplett aus 
Edelstahl. Ausgestattet mit Handgriff, 4 Lenkrollen, 2 mit 
Fussbremse, Ein/Aus Schalter, Spiralkabel und einstellbare 
digitale Thermostat von 30°C bis 75°C. Version für 2/1 
oder 1/1 Gastronorm-Schalen oder Kästen, Abstand 
zwischen den Regalen für alle Modelle 75 mm 

1/1 GASTRONORM

No. cm regalen/levels
étages/Auflagen

V W EURO

*710.105 109(H)x54,5x69,6 10 230 700 1.675,00
*710.100 157(H)x54,5x69,6 16 230 1700 2.095,00

2/1 GASTRONORM

No. cm regalen/levels
étages/Auflagen

V W EURO

*710.125 109(H)x81,5x89,8 10 230  700 2.095,00
*710.120 157(H)x81,5x89,8 16 230 1700 2.595,00

1/1 GN

2/1 GN

https://horeca.shop/nl/voedseltransportwagen-10x1-1gn-710105
https://horeca.shop/nl/warmhoudwagen-cap-16xgn1-1-710100
https://horeca.shop/nl/voedseltransportwagen-10x2-1gn-710125
https://horeca.shop/nl/warmhoudwagen-cap-16xgn2-1-710120

