
HOTELWARE & FOOD SERVICE EQUIPMENT 229

MESSENSLIJPER - voor het slijpen van uw 
messen, met sleutelring 
KNIFE SHARPENER - to sharpen your knifes, with key ring 
AIGUISEUR RAPIDE -pour affûter vos couteaux, avec  porte 
clés 
MESSERSCHLEIF GERÄT - zum schärfen Ihre Messer, mit  
schlüsselring 

No. cm EURO
008.015 2(H)x6,5x3,5 10,95

MESSENSLIJPER - 2 stappen voor het slijpen van 
uw messen, met ergonomisch handvat en 
antislip kussentjes voor controle 
KNIFE SHARPENER - 2 steps to sharpen your knifes, with 
Ergonomic handle and non slip pads for control 
AIGUISEUR RAPIDE -2 étapes pour affûter vos couteaux, 
avec une poignée ergonomique et patins anti dérapant 
pour contrôle 
MESSERSCHLEIF GERÄT - 2 Schritte zum schärfen Ihre 
Messer, mit ergonomischen Griff und Anti-Rutsch-Pads für 
die Kontrolle 

No. cm EURO
085.010 6(H)x19x5 9,30

MESSENSLIJPER - slechts 3 stappen voor het 
slijpen van uw messen, met ergonomisch 
handvat en antislip kussentjes voor controle 
KNIFE SHARPENER - just 3 steps to sharpen your knifes, 
with Ergonomic handle and non slip pads for control 
AIGUISEUR RAPIDE - seulement 3 étapes pour affûter vos 
couteaux, avec une poignée ergonomique et patins anti 
dérapant pour contrôle 
MESSERSCHLEIF GERÄT - nur 3 Schritte zum schärfen Ihre 
Messer, mit ergonomischen Griff und Anti-Rutsch-Pads für 
die Kontrolle 

No. cm EURO
016.160 7,2(H)x20x4,6 19,60

MESSENSLIJPER - met roestvrijstalen voet voor 
montage op een werkblad, gemakkelijk in 
gebruik en door slijpmechanisme van extra 
gehard staal geschikt voor alle soorten messen 
KNIFE SHARPENER - with stainless steel base for table 
mounting, adapted to all work methods because it is easily 
manipulated by hand, due to the exceptionnal hardness of 
the steel it will sharpen all knives 
AIGUISEUR RAPIDE - appareil avec socle inox, convient à 
toutes les méthodes de travail, avec une dureté 
exceptionnelle de trempe l'acier l'affilage de tous les 
coutaux est possible 
MESSERSCHLEIF GERÄT - mit CNS Fuss für mehrere 
Arbeitsmethoden, bedienungsfreundlich und ausgeführt mit 
gehartet Stahl gibt die möchlichkeit fast alle Messer zu 
schleifen 

No. cm EURO
020.050 18(H)x22x15 79,00

AANZETSTEEN - grove en fijne kant 
WHETTING STONE - coarse and fine side 
PIERRE À AFFUTER - un coté grain gros, autre coté grain fin 
SCHLEIFSTEIN - eine Seite grobkörnig, andere Seite
feinkörnig 

No. cm EURO
813.001 2,5(H)x15x5 21,10
813.002 2,5(H)x20x5 24,50

https://horeca.shop/nl/messenslijper-sleutelhanger-008015
https://horeca.shop/nl/messenslijper-085010
https://horeca.shop/nl/messenslijper-deluxe-016160
https://horeca.shop/nl/messenslijper-manueel-020050
https://horeca.shop/nl/aanzetsteen-150x50x25mm-813001
https://horeca.shop/nl/aanzetsteen-200x50x25mm-813002

