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FILTRE À HUILE
- permet de prolonger considérablement la durée de l’huile
- résistant aux températures jusqu’à 180°C
- nettoyage très simple: retourner le filtre et rincer à eau
  chaude sans aucun détergent 
ÖLFILTER
- verlängert ansehnlich die Lebensdauer des Fritierfetts
- einsetzbar bei Temperaturen bis 180°C
- warmes Wasser, ohne irgend welches Reinigungsmittel,
  genügt um den Filter innerhalb von einigen Sekunden
  problemlos zu reinigen 

TYPE A

No. cm filt. EURO
909.001 15(H)x23x18 (max. L. 47 cm) 113,00
909.005 - vervangingsfilter - replacement filter

- filtre de rechange - Ersatzfilter
94,00

TYPE B

No. cm filt. EURO
909.002 19(H)x35x23 (max. L. 57 cm) 129,00
909.006 - vervangingsfilter - replacement filter

- filtre de rechange - Ersatzfilter
106,00

TYPE C

No. Ø cm EURO
909.003 16(H)x31 Ø (max. Ø 36,5 cm) 141,00
909.007 - vervangingsfilter - replacement filter

- filtre de rechange - Ersatzfilter
113,00

TYPE D

No. cm filt. EURO
909.004 20(H)x34x30 (max. L. 50 cm) 145,00
909.008 - vervangingsfilter - replacement filter

- filtre de rechange - Ersatzfilter
125,00

VETOPVANG-TRANSPORTEMMER 
roestvrijstaal, met deksel, maatverdeling en 
speciale handgrepen 
GREASE COLLECTOR AND CONVEYOR - stainless steel, 
graduated, with cover and special grips 
RÉCIPIENT DE GRAS ET SEAU DE TRANSPORT - inox, 
gradué et avec couvercle et des poignées speciales 
FETTAUFFANG-TRANSPORTEIMER - CNS, mit 
Massangabe, Deckel und speziellen Griffen 

No. Lit. H cm EURO
820.017 17 32 187,00

VETFILTER-HOUDER - roestvrijstaal 
GREASE FILTER CONE RACK - stainless steel 
PORTE FILTRE À L’HUILE - inox 
ÖLFILTERHALTER - CNS 

No. EURO
894.002 9,45

VETFILTER - econoline, hittebestendig 
GREASE FILTER CONE - econoline, heat resistant 
FILTRE À HUILE - éconoline, résistant à la chaleur 
FRITURE-ÖLFILTER - Econoline, hitzebeständig 

No. EURO
042.001 10x 50 stk./pcs./pcs./Stk. 209,00
042.002 50 stk./pcs./pcs./Stk. 21,55

FRITUURVETFILTERS
- door de ongeëvenaarde fi lterkwaliteit langere 
gebruiksduur van vet of olie

- bestand tegen temperaturen tot 180°C
- eenvoudig, in enkele seconden te reinigen met 
uitsluitend heet water

 FRYER FAT FILTERS
� the unparalelled fi ltering quality ensures a far longer life 

span of the fat or oil used
� can be used with temperatures up to 180°C
� easy to clean in a few seconds with hot water only 

problemlos zu reinigen

TYPE A - B - D

TYPE C

THE ORIGINAL

RVS/INOX
18/10

https://horeca.shop/nl/vetfilter-miroil-a-28x23cm-909001
https://horeca.shop/nl/vervangingsfilter-type-a-909005
https://horeca.shop/nl/vetfilter-miroil-b-40x23-cm-909002
https://horeca.shop/nl/vervangingsfilter-type-b-909006
https://horeca.shop/nl/vetfilter-miroil-c-rond-909003
https://horeca.shop/nl/vervangingsfilter-type-c-909007
https://horeca.shop/nl/vetfilter-miroil-d-30x30cm-909004
https://horeca.shop/nl/vervangingsfilter-type-d-909008
https://horeca.shop/nl/vetopvang-transportemmer-17ltr-820017
https://horeca.shop/nl/vetfilter-houder-rvs-894002
https://horeca.shop/nl/vetfilters-overdoos-10x50st-042001
https://horeca.shop/nl/vetfilters-doos-a-50-stuks-042002

