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 Meat Line Meat Mixers   

F Mélangeur à viande en inox 80 kg, piètement sur roues 
- Version sur châssis avec roues (avec freins). 
 
N Vleesmenger in R.V.S. 80 kg, onderstel op wielen 
- Frame uitvoering met wielen (met remmen). 
 
D Edelstahl Fleischmixmaschine 80 kg, Stand mit Rädern 
- Rahmenausführung mit Rädern (mit Bremsen).

 mm : 1000x630xh1220/1617             kW : 1,1 : hp : 1                              400-230/3N 50Hz

3
Y

1,15110

 MCR-80P/N 7 992,00 EUR

   

F Mélangeur à viande en inox 120 kg, piètement sur roues 
- Version sur châssis avec roues (avec freins). 
 
N Vleesmenger in R.V.S. 120 kg, onderstel op wielen 
- Frame uitvoering met wielen (met remmen). 
 
D Edelstahl Fleischmixmaschine 120 kg, Stand mit Rädern 
- Rahmenausführung mit Rädern (mit Bremsen).

 mm : 1030x670xh1080/1260             kW : 2,2 : hp : 3                              400-230/3N 50Hz

3
Y

1,25167

 MCR-120P/N 9 590,00 EUR

   

 
F Mélangeurs à viande en inox 
- Réalisation en acier inox AISI 304. 
- Moteur puissant, ventilé , entraînement par motoréducteur hermétique, sous bain 
d’huile, double protection des liquides. 
 - Idéaux pour mélanges durs ou pour salades (charge minimum 40%). 
- Cuve avec double protection des liquides, rabattable (avec levier), blocage automa-
tique et dispositif blocage de sécurité. 
- Couvercle muni d’un micro-interrupteur de sécurité. 
- 2 bras mélangeurs (côte à côte), démontables (sans outils), entretien aisé. 
- Motoréducteur logé dans le carter latéral (IP 54), commandes 24 V (IP 67) avec in-
version de rotation (meilleure homogénéisation) et temporisateur avec arrêt automa-
tique. 
 
N Vleesmengers in R .V.S. 
- Gemaakt van AISI 304 roestvrij staal. 
- Krachtige, geventileerde motor, aandrijving door hermetische reductiemotor, onder 
oliebad, dubbele bescherming van vloeistoffen. 
 - Ideaal voor harde mengsels of salades (minimale belasting 40%). 
- Tank met dubbele vloeistofbescherming, opvouwbaar (met hendel), automatische 
vergrendeling en veiligheidsvergrendeling. 
- Afdekking voorzien van een veiligheidsmicroschakelaar. 
- 2 mengarmen (naast elkaar), uitneembaar (zonder gereedschap), eenvoudig in on-
derhoud. 
- Motor met tandwielkast in de zijbehuizing (IP 54), 24V-regelaars (IP 67) met omge-
keerde draairichting (betere homogenisering) en timer met automatische stop. 
 
D Edelstahl Fleischmixmaschinen 
- Hergestellt aus Edelstahl AISI 304. 
- Leistungsstarker, belüfteter Motor, Antrieb durch hermetischen Getriebemotor, unter 
Ölbad, doppelter Schutz von Flüssigkeiten. 
 - Ideal für harte Mischungen oder Salate (Mindestlast 40%). 
- Tank mit doppeltem Flüssigkeitsschutz, klappbar (mit Hebel), automatische Ver-
riegelung und Sicherheitsverriegelung. 
- Abdeckung mit Sicherheitsmikroschalter. 
- 2 Mischarme (nebeneinander), abnehmbar (ohne Werkzeug), einfache Wartung. 
- Getriebemotor im Seitengehäuse (IP 54), 24-V-Steuerungen (IP 67) mit Rückwärts-

drehung (bessere Homogenisierung) und Timer mit automatischer Abschaltung.  

https://horeca.shop/nl/vleesmenger-in-r-v-s-120-kg-onderstel-op-wielen-mcr-120p-n
https://horeca.shop/nl/vleesmenger-in-r-v-s-80-kg-onderstel-op-wielen-mcr-80p-n

