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Meat Grinders CiL)

TTGD-32/CBN 7 669,008

| mm : 564x911xh1237 kW:2,94 :hp: 4 400-230/3N 50Hz I
Hachoir en inox N° 32, @ 4.5 mm, 700 kg/h, sur roues I
- Avec protection sur la téte du hachoir, permettant de travailler avec grilles
supérieure a @ 8 mm (10-12...) IW |
- Congu pour grande productivité. Chassis en acier inox AISI 304 (lavable avec jet -~

d’eau), avec roues munies de freins.

- Moteur ventilé (IP 55). Entrainement par motoréducteur hermétique, sous bain

d’huile, double protection des liquides (entre la téte du hachoir et le moteur). |
- Téte du hachoir en acier inox AISI 304, totalement démontable, entretien aisé et
hygiénique.

- Grande trémie supérieure (563x900xh120 mm) en acier inox AlSI 304 (amovible), |
dispositif de sécurité par micro- interrupteur, avec introduction “carrée” pour en
2éme passage trés rapide. |
- Commandes 24 V, en acier inox (IP 67), avec inversion de rotation (en cas de |
blocage). I

@ Hakmolen in R.V.S. N° 32, @ 4.5 mm, 700 kg/h, op wielen

- Met bescherming op de hakkop, waardoor het mogelijk is om te werken met
roosters groter dan @ 8 mm (10-12....)

- Ontworpen voor een hoge productiviteit. Frame in AISI 304 roestvrij staal (was-
baar met waterstraal), met wielen voorzien van remmen.

- Geventileerde motor (IP 55). Aandrijving door hermetische motorreductor, in
oliebad, dubbele bescherming van vloeistoffen (tussen de hakkop en de motor).

- Hakkop in AISI 304 roestvrij staal, volledig verwijderbaar, gemakkelijk te onder-
houden en hygiénisch.

- Grote bovenste trechter (563x900xh120 mm) in roestvrij staal AISI 304 (uitheem-
baar), veiligheidsapparaat door middel van een microschakelaar, met “vierkante”
introductie voor de tweede zeer snelle doorgang.

- 24 V-regelaars, van roestvrij staal (IP 67), met omgekeerde draairichting (in geval
van blokkering).

Edelstahl Fleischwolf N° 32, @ 4.5 mm, 700 kg/Std, mit Rad

- Mit Schutz am Schneidkopf, ermdglicht das Arbeiten mit Gittern groBer als @ 8
mm (10-12....)

- Entwickelt fir eine hohe Produktivitit. Rahmen aus Edelstahl AISI 304 (mit
Wasserstrahl waschbar), mit R&dern mit Bremsen.

- Beliifteter Motor (IP 55). Antrieb durch hermetischen Getriebemotor, im Olbad,
doppelter Schutz von Fliissigkeiten (zwischen Hackselkopf und Motor).

- Hackselkopf aus Edelstahl AISI 304, komplett abnehmbar, wartungsfreundlich
und hygienisch.

- GroBer oberer Trichter (563x900xh120 mm) aus Edelstahl AISI 304 (abnehmbar),
Sicherheitsvorrichtung durch Mikroschalter, mit “quadratischer” Einfiihrung fiir den
zweiten sehr schnellen Durchgang.

- 24-V-Steuerungen, aus Edelstahl (IP 67), mit Rickwartslauf (bei Blockierung).

[TGD-42/DC-N 8 377,00ER

| mm : 564x973xh1241 kW :3,68:hp:5 400-230/3N 50Hz

Hachoir en inox N° 42, @ 4.5 mm, 800/1000 kg/h, sur roues

- Avec protection sur la téte du hachoir, permettant de travailler avec grilles

supérieure @ @ 8 mm (10-12...) I 5
mi

@ Hakmolen in R.V.S. N° 42, @ 4.5 mm, 800/1000 kg/h, op wielen
- Met bescherming op de hakkop, waardoor het mogelijk is om te werken met
roosters groter dan @ 8 mm (10-12....)

Edelstahl Fleischwolf N° 42, @ 4.5 mm, 800/1000 kg/Std, mit Rad
- Mit Schutz am Schneidkopf, ermdglicht das Arbeiten mit Gittern groBer als @ 8
mm (10-12....)

Inclued

- ’ 00 EUR
"1_ hi! PCH/32(Q 913,

li' Kit hamburger, @ 100 mm (140 gr)
@ Kit hamburgers, @ 100 mm (140 gr)
Kit fiir Hamburger, @ 100 mm (140 gr)
FOR:

NB: With kit hamburger on request

- 00 EUR
s -*a! PDH/42d 913,

.'- Kit hamburger, @ 100 mm (140 gr)
@ Kit hamburgers, @ 100 mm (140 gr)
Kit fiir Hamburger, @ 100 mm (140 gr)
FOR:



https://horeca.shop/nl/hakmolen-in-r-v-s-n-32-o-4-5-mm-700-kg-h-op-wielen-ttgd-32-cb-pch
https://horeca.shop/nl/hakmolen-in-r-v-s-n-42-o-4-5-mm-800-1000-kg-h-op-wielen-ttgd-42-dc-pdh
https://horeca.shop/nl/hakmolen-in-r-v-s-n-42-o-4-5-mm-800-1000-kg-h-op-wielen-ttgd-42-dc-n
https://horeca.shop/nl/hakmolen-in-r-v-s-n-32-o-4-5-mm-700-kg-h-op-wielen-ttgd-32-cb-n
https://horeca.shop/nl/kit-hamburgers-o-100-mm-140-gr-pdh-42c
https://horeca.shop/nl/kit-hamburgers-o-100-mm-140-gr-pch-32c

