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 Meat Line Meat Grinders   

F Hachoir en inox N° 22 de table, Ø 4,5 mm, 200 kg/h 
- Châssis en acier inox AISI 304. Moteur ventilé (IP 55), pour usage intensif. 
- Entraînement par engrenages sous bain d’huile, double protection des liquides 
(entre la tête du hachoir et le moteur). 
- Tête du hachoir en acier inox AISI 304, y compris la trémie supérieure (amovible), 
fixation de la tête très simple et sans outils, totalement démontable, entretien aisé 
et hygiénique. 
- Commandes 24 V (IP 54) avec inversion de rotation (en cas de blocage). 
 
N Hakmolen in R.V.S. N° 22, tafelmodel, Ø 4,5 mm, 200 kg/h 
- Frame in R.V.S. AISI 304. Geventileerde motor (IP 55), een intensief gebruik. 
- Tandwielaandrijving in oliebad, dubbele bescherming tegen vloeistoffen (tussen 
de kop van de hakker en de motor). 
- Kop van de hakker in R.V.S. AISI 304, evenals de bovenste trechter (afneembaar), 
bevestiging van de kop zeer eenvoudig zonder gereedschap, volledig afneembaar, 
gemakkelijk te reinigen en hygiënisch. 
- Bediening 24V (IP 54) met rotatie-inversie (indien het blokkeert). 
 
D Edelstahl Fleischwolf Tischmod. N° 22, Ø 4,5 mm, 200 kg/Std 
- Rahmen aus Edelstahl AISI 304. Belüfteter Motor (IP 55), für intensiven Gebrauch. 
- Getriebeantrieb im Ölbad, doppelter Flüssigkeitsschutz (zwischen Häckselkopf 
und Motor). 
- Häckselkopf aus Edelstahl AISI 304, einschließlich des oberen Trichters (abnehm-
bar), sehr einfache und werkzeuglose Befestigung des Kopfes, vollständig abnehm-
bar, wartungsfreundlich und hygienisch. 
- 24-V-Steuerungen (IP 54) mit Rückwärtslauf (bei Blockierung).

 mm : 500x415xh432/568                  kW : 1,47 : hp : 2                                    230/1N 50Hz

Y

0,1535

 TCX22/NC 2 165,00 EUR

   

F Hachoir en inox N° 32 de table, Ø 6 mm, 300 kg/h 
- Châssis en acier inox AISI 304. Moteur ventilé (IP 55), pour usage intensif. 
- Entraînement par engrenages sous bain d’huile, double protection des liquides 
(entre la tête du hachoir et le moteur). 
- Tête du hachoir en acier inox AISI 304, y compris la trémie supérieure (amovible), 
fixation de la tête très simple et sans outils, totalement démontable, entretien aisé 
et hygiénique. 
- Commandes 24 V (IP 54) avec inversion de rotation (en cas de blocage). 
 
N Hakmolen in R.V.S. N° 22, tafelmodel, Ø 4,5 mm, 200 kg/h 
- Frame in R.V.S. AISI 304. Geventileerde motor (IP 55), een intensief gebruik. 
- Tandwielaandrijving in oliebad, dubbele bescherming tegen vloeistoffen (tussen 
de kop van de hakker en de motor). 
- Kop van de hakker in R.V.S. AISI 304, evenals de bovenste trechter (afneembaar), 
bevestiging van de kop zeer eenvoudig zonder gereedschap, volledig afneembaar, 
gemakkelijk te reinigen en hygiënisch. 
- Bediening 24V (IP 54) met rotatie-inversie (indien het blokkeert). 
 
D Edelstahl Fleischwolf Tischmod. N° 32, Ø 6 mm, 300 kg/Std 
- Rahmen aus Edelstahl AISI 304. Belüfteter Motor (IP 55), für intensiven Gebrauch. 
- Getriebeantrieb im Ölbad, doppelter Flüssigkeitsschutz (zwischen Häckselkopf 
und Motor). 
- Häckselkopf aus Edelstahl AISI 304, einschließlich des oberen Trichters (abnehm-
bar), sehr einfache und werkzeuglose Befestigung des Kopfes, vollständig abnehm-
bar, wartungsfreundlich und hygienisch. 
- 24-V-Steuerungen (IP 54) mit Rückwärtslauf (bei Blockierung).

 mm : 610x479xh462/568                   kW : 2,2 : hp : 3                                     230/1N 50Hz

Y

0,3245

 TCX32/ND 2 709,00 EUR

   

6 mm

 63,00 EUR 

10 mm

 63,00 EUR 

4,5 mm

 52,00 EUR 

8 mm

 63,00 EUR 

G22/6

G22/10

G22/4-5

G22/8

n°22

 36,00 EUR CX/22

6 mm

 79,00 EUR 

10 mm

 99,00 EUR 

4,5 mm

 79,00 EUR 

8 mm

 103,00 EUR 

G32/6

G32/10

12 mm

 63,00 EUR G22/12

12 mm

 95,00 EUR G32/12

G32/4-5

G32/8

n°32

 44,00 EUR CX/32

https://horeca.shop/nl/hakmolen-in-r-v-s-n-22-tafelmodel-o-4-5-mm-200-kg-h-tcx22-nc
https://horeca.shop/nl/hakmolen-in-r-v-s-n-22-tafelmodel-o-4-5-mm-200-kg-h-tcx32-nd
https://horeca.shop/nl/r-v-s-rooster-n-22-o-4-5-mm-g22-4-5
https://horeca.shop/nl/r-v-s-rooster-n-32-o-4-5-mm-g32-4-5
https://horeca.shop/nl/r-v-s-rooster-n-22-o-10-mm-g22-10
https://horeca.shop/nl/r-v-s-rooster-n-32-o-10-mm-g32-10
https://horeca.shop/nl/r-v-s-rooster-n-22-o-mm-12-voor-tc22-ice-g22-12
https://horeca.shop/nl/r-v-s-rooster-n-32-o-12-mm-g32-12
https://horeca.shop/nl/r-v-s-rooster-n-22-o-6-mm-g22-6
https://horeca.shop/nl/r-v-s-rooster-n-22-o-8-mm-g22-8
https://horeca.shop/nl/r-v-s-mes-n-22-cx-22
https://horeca.shop/nl/r-v-s-rooster-n-32-o-6-mm-g32-6
https://horeca.shop/nl/r-v-s-rooster-n-32-o-8-mm-g32-8
https://horeca.shop/nl/r-v-s-mes-n-32-cx-32

