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 Meat Line Meat Grinders   

F Hachoir à viande n° 32 
- Moteur ventilé. 
- Châssis, cuvette supérieure et de récupération en acier inox AISI 304 
- Groupe hachoir démontable, (Ø 98 mm) (facilité d’entretien), inversion de rotation 
(en cas de bloquage). Grille de 6 mm et couteau en inox à “auto-aiguisage”. 
- Traction à engrenage sous bain d’huile, conçu pour un usage intensif. 
- Commandes (24 V), protection thermique. 
 
N Vleesmolen nr 32 
- Geventileerde motor 
- Onderstel, Bovenste kom en opvangkom in inox AISI 304. 
- Hakker gedeelte demonteerbaar (Ø 98 mm) (onderhoudsvriendelijk), rotatie wi-
jziging (in geval van blokage). 6 mm rooster en mes in inox “zelf slijpend”. 
- Tandwiel traktie in oliebad, perfekt voor intensief gebruik. 
- Bedieningen (24 V), thermisch beveiligd. 
 
D Fleischwolf N° 32 
- Belüfteter Motor. 
- Gehäuse, obere Schale und Auffangschale aus Edelstahl AISI 304.  
- Hackmesser aus Edelstahl, herausnehmbar, (Ø 98 mm) (einfache Wartung), Rück-
drehung (falls blockiert). Inkl. Messer und Lochscheibe 6 mm aus Edelstahl “selb-
stschleifend”. 
- Antrieb durch Zahnradgetriebe im Ölbad, geeignet für eine intensive Nutzung. 
- Steuerung (24 V), Wärmeschutz.

 mm : 500x225xh510                          kW : 1,5 : hp : 2                                     230/1N 50Hz

Y

0,1535

 TI32/S 1 973,00 EUR

   

F Hachoir châssis n°32 (groupe tout inox) 
 
N Vleesmolen kader n° 32 (groep in R.V.S.) 
 
D Fleischwolf N° 32 (Gruppe im Edelstahl)

 mm : 500x225xh510                          kW : 1,5 : hp : 2                                     230/1N 50Hz

0,1535

 TI32/SX 2 430,00 EUR

   

F Hachoir à viande n° 22 
- Moteur ventilé. 
- Entièrement réalisé en “alliage d’aluminium” traité alimentaire et acier inox. Les 
parties internes se démontent facilement, entretien aisé. 
- Livré avec couteau et grille 6 mm en inox à “auto-aiguisage”. 
- Moteur ventilé, traction à engrenage à bain d’huile, commandes (24V). 
 
N Vleesmolen n° 22 
- Geventileerde motor. 
- Geheel uitgevoerd in alluminiumlegering, behandeld voor voeding en R.V.S.. Een-
voudig demonteerbare interne onderdelen voor een gemakkelijk onderhoud. 
- Geleverd met mes en rooster 6 mm in RVS zelfslijpend. 
- Geventileerde motor, raderwerk in oliebad, bedieningen (24 V). 
 
D Fleischwolf N° 22 
- Belüfteter Motor. 
- Komplett aus “Aluminiumlegierung” Lebensmittel behandelt und Edelstahl. Innere 
Teile leichte zu entfernen, einfache Wartung. 
- Inkl. Messer und Lochscheibe 6 mm aus Edelstahl “selbstschleifend”. 
- Antrieb durch Zahnradgetriebe im Ölbad, 24 V Steuerung. 

 mm : 450x220xh400                          kW : 1,1 : hp : 1                                     230/1N 50Hz

Y

0,1122

 TS22 1 140,00 EUR

   

F Hachoir à viande n°22 (groupe tout inox) 
 
N Vleesmolen n°22 (group volledig in RVS) 
 
D Fleischwolf N° 22 (Gruppe im Edelstahl)

 mm : 450x220xh400                        kW : 1,1 : hp : 1,5                                    230/1N 50Hz

0,1122

 TS22/X 1 344,00 EUR
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https://horeca.shop/nl/vleesmolen-kader-n-32-groep-in-r-v-s-ti32-sx
https://horeca.shop/nl/vleesmolen-nr-32-400-kg-u-ti32-s
https://horeca.shop/nl/vleesmolen-n-22-group-volledig-in-rvs-ts22-x
https://horeca.shop/nl/vleesmolen-n-22-300-kg-u-ts22

