
1076  Vegetal Line Bowl Cutters   

F Pas de transmission de chaleur sur le produit (moteur et cuve 
sont côte à côte). 
 
N Geen warmteoverdracht op de voeding (motor en kuip staan 
naast elkaar). 
 
D Keine Wärmeübertragung an Nahrungsmittel (Motor und Becken 
liegen nebeneinander).  

F Cutter inox, 15 Lit, de table, 2 vitesses 
- Version avec 2 moteurs. 
- De série 2 vitesses. 
- Tours minute: 1400/2800 rpm. 
- Capacité cuve: 14,5 Lt. 
- Capacité utile cuve: 8,2 Lt. 
 
N Cutter in R.V.S., 15 liter, tafelmodel, 2 snelheden 
- Versie met 2 motors. 
- Standaard 2 snelheiden. 
- Toeren/minuut: 1400/2800 rpm. 
- Tankinhoud: 14,5 Lt 
- Nuttige tankinhoud: 8,2 Lt 
 
D Cutter aus Edelstahl, 15 Liter, Tisch mod., 2 Geschwindigkeiten 
- Version mit 2 Motoren.  
- Serienmäßig 2 Geschwindigkeiten.  
- Umdrehung/Stunde: 1400/2800 rpm. 
- Fassungsvermögen des Behälters: 14,5 Lt. 
- Nutzinhalt des Behälters: 8,2 Lt.

 mm : 380x610xh530/700                kW : 3,6 : hp : 2+3                                   400/3N 50Hz

Y

0,3267

 CSP2/15B 4 807,00 EUR

   

15 lt

254,00 EUR    
15 lt

222,00 EUR    
15 lt

222,00 EUR     AL/15S  AC/15S  AM/15S
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STANDARD KNIVES SERRATED KNIVES EMULSIFIERS KNIVES

2 SPEEDS
2 MOTORS

 
F Cutters 
- Réalisé en acier inox. 
- Cuve an acier inox AISI 304, fond thermo-diffuseur, cuve transportable équipée de 
anses, facile à vider et à laver. 
- Moteur ventilé, (pour usages intensifs). 
- Pas de transmission de chaleur sur le produit (moteur et cuve sont côte à côte). 
- Couteau très robuste (de série 1 couteau lisse), avec lames courbées en acier 
trempé de “coutellerie”. 
- Haute sécurité garantie, par un double micro-interrupteur sur le couvercle. 
- Couvercle en Lexan transparent, pour une visibilité optimale du produit , le rajout 
d’ingrédients est possible grâce à un orifice sur le couvercle. 
- Raclette et pierre à aiguiser, livrés de série. 
- Commandes à basse tension 24V, indice de protection (IP54), NVR (No-Voltage Re-
lease) évitant tous démarrages involontaires. 
 
N Cutters 
- Vervaardigd in R.V.S.  
- Kuip in R.V.S. AISI 304, bodem in warmtegeleidend materiaal, transporteerbare kuip 
met handvaten, eenvoudig te ledigen en te reinigen.  
- Geventileerde motor, (voor intensief gebruik). 
- Geen warmteoverdracht op de voeding (motor en kuip staan naast elkaar). 
- Zeer robuust mes (standaard 1 vlak mes), met gekromde bladen in behandeld staal 
van de “coutellerie”. 
- Hoge veiligheid gegarandeerd, door een micro-schakelaar op het deksel.  
- Deksel in doorzichtige Lexan, om een optimaal zicht op de voeding, het bijvoegen 
van ingrediënten is mogelijk dankzij een opening in het deksel.  
- Schraper en messenslijper standaard inbegrepen. 
- Bediening op lage spanning 24V, beschermingsklasse (IP54), NVR (No-Voltage Re-
lease) om elke onopzettelijke start te vermijden. 
 
D Schneidemaschinen 
- Gerät ganz aus Edelstahl.  
- Becken aus rostfreiem Edelstahl AISI 304, thermischer Trichter, abnehmbares 
Becken, einfach zu leeren und zu reinigen. 
- Belüfteter Motor für intensive Nutzung. 
- Keine Wärmeübertragung an Nahrungsmittel (Motor und Becken liegen nebeneinan-
der). 
- Sehr stabiles Messer (aus Serie 1 der geraden Messer) mit gebogener Klinge aus 
gehärtetem Stahl. 
- Hohe Sicherheit garantiert durch einen doppelten Mikroschalter. 
- Deckel aus Lexan für optimale Sichtbarkeit und Loch für Zusatzzugabe mit Spatel 
und Schleifstein ausgestattet. 
- Niederspannungssteuerung 24V, Schutzklasse (IP54), NVR (No-Voltage Release) ver-

meidet jegliche Art von unfreiwilligem Starten.  

https://horeca.shop/nl/cutter-in-r-v-s-15-liter-tafelmodel-2-snelheden-csp2-15b
https://horeca.shop/nl/vlak-mes-cutter-15-liters-al-15s
https://horeca.shop/nl/gekarteld-mes-cutter-15-liters-ac-15s
https://horeca.shop/nl/mes-om-te-mengen-15-liters-am-15s

