
1074  Vegetal Line Bowl Cutters

 
F Cutters 
- Réalisé en acier inox AISI 304. 
- Cuve an acier inox 18/10, fond thermo-diffuseur, cuve transportable équipée de 
anses, facile à vider et à laver. 
- Moteur ventilé, (pour usages intensifs). 
- Couteau très robuste (de série 1 couteau lisse), avec lames courbées en acier 
trempé de "coutellerie". 
- Haute sécurité garantie, par un double micro-interrupteur sur le couvercle. 
- Couvercle en Lexan transparent, le rajout d'ingrédients est possible grâce à un ori-
fice sur le couvercle. 
- Raclette et pierre à aiguiser, livrés de série. 
- Commandes (24 V), indice de protection (IP54). 
 
N Cutters 
- Vervaardigd in R.V.S. AISI 304. 
- Kuip in R.V.S. 18/10, bodem in warmtegeleidend materiaal, transporteerbare kuip 
met handvaten, eenvoudig te ledigen en te reinigen.  
- Geventileerde motor, (voor intensief gebruik). 
- Zeer robuust mes (standaard 1 vlak mes), met gekromde bladen in behandeld staal 
van de "coutellerie". 
- Hoge veiligheid gegarandeerd, door een micro-schakelaar op het deksel.  
- Deksel in doorzichtige Lexan, het bijvoegen van ingrediënten is mogelijk dankzij een 
opening in het deksel.  
- Schraper en messenslijper standaard inbegrepen. 
- Bedieningselementen (24 V), beschermingsklasse (IP54). 
 
D Schneidemaschinen 
- Hergestellt aus Edelstahl AISI 304.  
- Behälter aus Edelstahl 18/10, thermischer Diffusor am Boden, abnehmbarer Behäl-
ter mit Griffen, einfach zu leeren und zu reinigen. 
- Belüfteter Motor für intensive Nutzung. 
- Sehr stabiles Messer (inkl. 1 geraden Messer) mit gebogenen Klingen aus 
gehärtetem Stahl "Schneidwaren". 
- Hohe Sicherheit garantiert durch einen doppelten Mikroschalter auf dem Deckel. 
- Deckel aus Lexan, transparent, Zugabe von Zutaten ist durch eine Öffnung im 
Deckel möglich. 
- Serienmäßig mit Schaber und Schleifstein. 
- Steuerungen (24 V), Schutzart (IP54). 

  

F Pas de transmission de chaleur sur le produit (moteur et cuve sont côte à 
côte). 
 
N Geen warmteoverdracht op de voeding (motor en kuip staan naast elkaar). 
 
D Keine Wärmeübertragung an Nahrungsmittel (Motor und Becken liegen 
nebeneinander).  

F Cutter inox, 4 litres 
- Tours minute: 2600 rpm. 
- Capacité cuve: 3,3 Lt. 
- Capacité utile cuve: 1,5 Lt. 
 
N Cutter in R.V.S., 4 liter 
- Toeren/minuut: 2600 rpm. 
- Tankinhoud: 3,3 Lt. 
- Nuttige tankinhoud: 1,5 Lt. 
 
D Cutter aus Edelstahl, 4 Liter 
- Umdrehungen/Minute: 2600 RPM.  
- Fassungsvermögen des Behälters: 3,3 Lt. 
- Nutzinhalt des Behälters: 1,5 Lt.

 mm : 320x380xh270                       kW : 0,35 : hp : 0,5                             230/1N 50-60Hz

Y

0,0511

 CSP/4 1 021,00 EUR
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https://horeca.shop/nl/cutter-in-r-v-s-4-liter-csp-4

