
1072  Black Line Slicing Machines   

F Trancheuse professionnelle lame ø 250 mm 
- Réalisée en aluminium anodisé, capacité de coupe: 190x250 mm. 
- Lame en acier inoxydable AISI 304, réglage de coupe de 0-15 mm. 
- Aiguisage automatique (livré séparément). 
- Protège lame aisément démontable. 
- Commande (24 V). 
 
N Professionele snijmachine mes ø 250 mm 
- Vervaardigd uit een aluminiumlegering, snijcapaciteit: 190x250 mm. 
- Snijmachine met een mes in RVS AISI 304, afstelling van de sneedikte van 0-15 
mm. 
- Automatische messlijpmechanisme (wordt afzonderlijk geleverd). 
- Mesbescherming makkelijk te verwijderen. 
- Bediening (24 V). 
 
D Professionelle Aufschnittmaschine Klinge ø 250 mm 
- Ausführung in elox. Aluminium, Schnittgröße 190x250 mm. 
- Messer aus Edelstahl AISI 304, regulierbare Schnittstärke 0-15 mm. 
- Schleifmaschine automatisch (separat geliefert). 
- Schutzklinge leicht entfernbar. 
- Bedienung (24 V).

 mm : 470x470xh370                              kW : 0,15                                          230/1N 50Hz

Y

0,216

 250/B-CE 669,00 EUR

   

F Trancheuse professionnelle, lame Ø 300 mm 
- Réalisée en aluminium anodisé, capacité de coupe: 200x260 mm. 
- Lame en acier inoxydable AISI 304, réglage de coupe de 0-15 mm. 
- Aiguisage automatique incorporé. 
- Protège lame aisément démontable. 
- Commande (24 V). 
 
N Professionele snijmachine, mes Ø 300 mm 
- Volledig uit alluminiumlegering, snijcapaciteit: 200x260 mm 
- Snijmachine met een mes in RVS AISI 304, regeling snededikte van 0-15 mm. 
- Automatische messlijpmechanisme. 
- Mesbescherming makkelijk te verwijderen. 
- Bediening (24 V). 
 
D Professionelle Aufschnittmaschine, Messer Ø 300 mm 
- Ausführung in elox. Aluminium, Schnittgröße 200x260 mm. 
- Messer aus Edelstahl AISI 304, regulierbare Schnittstärke 0-15 mm. 
- Eingebaute Schleifmaschine, automatisch. 
- Schutzklinge leicht entfernbar. 
- Bedienung (24 V).

 mm : 480x600xh420                              kW : 0,22                                          230/1N 50Hz

Y

0,2524

 300E/B-CE 1 194,00 EUR

   

F Trancheuse professionnelle, lame Ø 275 mm 
- Spécial carpaccio, fromages...  
- Réalisée en aluminium anodisé, capacité de coupe 200x150 mm. 
- Transmission par engrenage "à sec", réglage de coupe de 0-15 mm. 
- Lame en acier inoxydable, "anti-adhérente" (garantie 6 ans). 
- Aiguisage automatique.  
- Commande (24 V). 
 
N Professionele snijmachine, mes Ø 275 mm 
- Speciaal om carpaccio, kaas,... 
- Vervaardigd uit een aluminiumlegering, snijcapaciteit 200x150 mm.  
- Via een tandwielaandrijving, instelling snijdikte van 0-15 mm. 
- Snijmachine met een mes uit RVS, "antikleef" (6 jaar waarborg). 
- Automatisch messlijpmechanisme.  
- Bediening (24 V). 
 
D Professionelle Aufschnittmaschine, Messer Ø 275mm 
- Speziell für Carpaccio, Käse,... 
- Hergestellt aus eloxiertem Aluminium, Schnittgröße 200x150 mm. 
- Antrieb durch Zahnradgetriebe "trocken", regulierbare Schnittstärke 0-15 mm. 
- Messer aus Edelstahl, "Anti-Verklebung" (6 Jahre Garantie). 
- Automatische Schleifmaschine. 
- 24 V Steuerung.

 mm : 580x470xh370                               kW : 0,2                                           230/1N 50Hz

Y

0,214

 275/TE 1 120,00 EUR
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https://horeca.shop/nl/professionele-snijmachine-mes-o-300-mm-300e-b-ce
https://horeca.shop/nl/professionele-snijmachine-mes-o-250-mm-250-b-ce
https://horeca.shop/nl/professionele-snijmachine-mes-o-275-mm-275-te

