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Trancheuse professionnelle verticale, @ 300 mm “Charcuteries” |
- Double chariot coulissant et munie d’un bras spécialement congu pour la dé-

coupe des charcuteries. |
- Course du chariot 275 mm, plateau 275xh260 mm.

@ Professionele verticale snijmachine, @ 300 mm “fijnkost”

- Dubbele glijslede met een arm speciaal ontworpen voor het snijden van fijnkost
- Snijcapaciteit 275 mm, snijblad 275xh260 mm.

- Snijdikte van 0-30 mm. |

- Epaisseur de coupe 0 - 30 mm. I@ |

Professionelle Aufschnittmaschine, vertikal, @ 300 mm “Wurstwaren”

- Doppelte gleitspalte mit Hebel speziell entwickelt fiir Fleischwaren. |
- Schlittenhubs 275 mm, Platte 275xh260 mm. [
- Schnittdicke 0 - 30 mm.
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Trancheuse professionnelle oblique, @ 350 mm
- Lame oblique, inclinaison a 35° (extracteur lame de série).

- Capacité max. de coupe: 270xh230 mm (@ 255 mm), épaisseur de 0-30 mm.
- Espace de 50 mm, entre lame et chassis.

£
@® Professionele snijmachine, @ 350 mm IE
- Schuin snijblad, helling van 35° (verwijderaar van het snijblad standaard inbe-
grepen).
- Max. snijcapaciteit: 270xh230mm (@ 255mm), dikte van 0-30mm.
- Ruimte van 50mm, tussen snijblad en het frame.
Professionelle Aufschnittmaschine, schrag. Messer, @ 350 mm
- Schriges Messer, Neigung von 35° (inkl. herausnehmbarem Messer).
- Max. Schnittkapazitét: 270xh230 mm (@ 255 mm), Schnittstarke von 0-30 mm.
- Zwischenraum von 50 mm zwischen Messer und Gehause.
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Trancheuse professionnelle oblique, @ 350 mm “engrenages”
- Systeme d’entrainement par engrenages “vis sans fin” a bain d’huile “autolubrifi-
ants”. m
- Lame oblique, inclinaison a 35° (extracteur lame de série). .

- Capacité max. de coupe: 270xh230 mm (@ 255 mm), épaisseur de 0-30 mm. IW
- Espace de 50 mm, entre lame et chassis. _ﬁ

@ Professionele snijmachine, @ 350 mm “tandwielaandrijving”

- Tandwielaandrijvingssysteem via een “zelfsmerend” oliebad.

- Schuin snijblad, helling van 35° (verwijderaar van het snijblad standaard inbe-
grepen).

- Max. snijcapaciteit: 270xh230 m (@ 255mm), dikte van 0-30mm.

- Ruimte van 50mm, tussen het snijblad en het frame.

Pr(()fps:ionelle Aufschnittmaschine, schrég. Messer @ 350 mm “Zahnrad-
getriebe”

- Antriebssystem durch Zahnradgetriebe “Verteilerschnecke” im Olbad “selb-
stschmierend”.

- Schriges Messer, Neigung von 35° (inkl. herausnehmbarem Messer).

- Max. Schnittkapazitét: 270xh230 mm (@ 255 mm), Schnittstérke von 0-30 mm.
- Zwischenraum von 50 mm zwischen Messer und Geh&use.

TRANSMITION GEARS I ?;7



https://horeca.shop/nl/professionele-verticale-snijmachine-o-300-mm-fijnkost-300-tlv
https://horeca.shop/nl/professionele-snijmachine-o-350-mm-tandwielaandrijving-350-gxs
https://horeca.shop/nl/professionele-snijmachine-o-350-mm-350-gl

