
1060  Mini Chef Line Hand-Held Mixers

F Mixer plongeant 30 litres, tube 300 mm + variateur de vitesses 
- Tours/minute: rpm 2000/9000 + fonction full 13000. 
- Bloc moteur avec corps en PVC, poignée ergonomique (protection IP34). 
- Tube mixer, couteau et cloche en acier inox AISI 304, couteau “démontable”. 
- Tube avec connexion “quart de tour”. 
- Interrupteur On/Off, avec variateur de vitesses digital (9 positions + fonction full). 
- Démarrage graduel (dispositif vitesse constante). 
 
N Inbrengmixer 30 liters, buis 300 mm + snelheidsregelaar 
- Toeren/minuut : rpm 2000/9000 + full fonction 13000. 
- Motorblok met omhulsel in PVC, ergonomisch handvat (bescherming IP34). 
- Buismixer, mes en klok in R.V.S. AISI 304, mes “demoonteerbaar”. 
- Buis met verbinding “kwart toer”.  
- Schakelaar On/Off, met digitale snelheidsregelaar (9 standen + full fonction). 
- Trapsgewijze start (dispositief constante snelheid). 
 
D Stabmixer 30 Liter, Stab 300 mm, Geschwindigkeitsregler 
- Umdrehungen/Minute: 2000/9000 RPM + Vollfunktion 13000 RPM.  
- Blockmotor mit Gehäuse in PVC, ergonomischer Handgriff (Wassergeschützt 
IP34). 
- Mixstab, Messer und Glocke aus Edelstahl AISI 304, Messer “entfernbar”. 
- Mixstab mit “viertel Umdrehung” Schaltung. 
- On/Off Schalter, mit digitalem Geschwindigkeitsregler (9 Positionen + volle 
Geschwindigkeit). 
- Gradueller Start (Gerät mit konstanter Geschwindigkeit).

 650                                                         kW : 0,3                                      230/1N 50-60Hz

Y

0,013

 MIV-30 490,00 EUR

   

F Accessoire: fouet 40 litres (MIV-30 & MIV-40) 
 
N Toebehoren: klopper 40 liter (MIV-30 & MIV-40) 
 
D Zubehör: Schneebesen 40 Liter (MIV-30 & MIV-40)

 300                                                                                                                                     

0,021

 AI/MIV 192,00 EUR

   

F Mixer plongeant 20 litres, tube 250 mm, 1 vitesse 
- Tours/minute: rpm 15000. 
- Bloc moteur avec corps en PVC, poignée ergonomique, (protection IP34). 
- Tube “démontable”, couteau et cloche en acier inox AISI 304, couteau “dé-
montable”. 
- Interrupteur On/Off, démarrage direct (dispositif vitesse constante). 
- Dispositif de sécurité en cas de surchauffe. 
 
N Inbrengmixer 20 liters, buis 250 mm, 1 snelheid 
- Toeren/minuut: rpm 15000. 
- Motorblok met PVC omhulsel, ergonomisch handvat, (bescherming IP34). 
- “Demonteerbare” buis, mes en klok in R.V.S. AISI 304, mes “demoonteerbaar”. 
- Schakelaar On/Off, directe start (dispositief constante snelheid). 
- Veiligheidssysteem in geval van oververhitting. 
 
D Stabmixer 20 Liter, Stab 250 mm, 1 Geschwindigkeit 
- Umdrehungen/Minute: 15000 RPM.  
- Blockmotor mit Gehäuse in PVC, ergonomischer Handgriff, (Wassergeschützt 
IP34). 
- Mixstab “entfernbar”, Messer und Glocke aus Edelstahl AISI 304, Messer “ent-
fernbar”. 
- On/Off Schalter, Direktstart (Gerät mit konstanter Geschwindigkeit). 
- Sicherheitsschalter bei Überhitzung.

 520                                                        kW : 0,25                                     230/1N 50-60Hz
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 MIF-25 307,00 EUR
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https://horeca.shop/nl/inbrengmixer-30-liters-buis-300-mm-snelheidsregelaar-miv-30
https://horeca.shop/nl/inbrengmixer-30-liters-buis-300-mm-snelheidsregelaar-miv-30
https://horeca.shop/nl/inbrengmixer-80-liters-buis-400-mm-snelheidsregelaar-miv-40
https://horeca.shop/nl/inbrengmixer-30-liters-buis-300-mm-snelheidsregelaar-miv-30
https://horeca.shop/nl/inbrengmixer-80-liters-buis-400-mm-snelheidsregelaar-miv-40
https://horeca.shop/nl/inbrengmixer-30-liters-buis-300-mm-snelheidsregelaar-miv-30
https://horeca.shop/nl/inbrengmixer-80-liters-buis-400-mm-snelheidsregelaar-miv-40
https://horeca.shop/nl/toebehoren-klopper-40-liter-miv-30-miv-40-ai-miv
https://horeca.shop/nl/inbrengmixer-20-liters-buis-250-mm-1-snelheid-mif-25

