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EASY COOKING COATED %
1000 Keal/h = 1,16 kW

BRET/1E-HR 423 0EWR

mm : 400x400xh200 kW : 3,6 230/1N 50-60Hz
Crépiére haut rendement, électrique, @ 400 mm "émaillée"
- Plague en fonte émaillée, assure une cuisson homogeéne avec un minimum de

matiéres grasses, sans culottage préalable. Hygiene 100% garantie, livrée avec
une raclette en bois.

- Chauffage par résistances en spirale blindées en acier inox traité "incoloy", régu-
lation de 0 a 300°C.

- Réalisation, chassis en acier inoxydable.

@ Elektrische pannenkoekplaat hoog rendement, @ 400 mm "geémailleerd"
- Geémailleerde gietijzeren plaat, zorgt voor een homogeen bakresultaat met een
minimum aan vet, zonder enige verbranding van de plaat. 100% gegarandeerde
hygiéne, geleverd met een houten spatel.

- Verwarming door middel van gepantserde spiraalverwarmingselementen in een
"incoloy" behandeld roestvrij staal, regeling van 0 tot 300°C.

- Uitvoering, roestvrij stalen frame.

Elektro Crepiere, hohe Leistung, @ 400mm "emailliert"

- Platte aus emailliertem Gusseisen, garantiert ein homogenes Backen mit einem
Mindestfettanteil. Hygiene zu 100% garantiert, Lieferung mit einem Holzschaber.
- Aufheizung durch gepanzerte Spiralwiderstandelemente aus Edelstahl, "Incoloy"”
behandelt, Regulierung von 0 bis 300°C.

- Geh&use aus Edelstahl.

BRET/1G-HR 538,00 EUR

mm : 400x400xh200 kcal/h : 3095

Crépiére haut rendement, gaz, @ 400 mm “émaillée” @
- Plague en fonte émaillée assure une cuisson homogeéne avec un minimum de

matiéres grasses. Hygiéne 100% garantie, livrée avec une raclette en bois.
- Brdleur en étoile, régulation par vanne avec position ralenti, thermocouple de

sécurité.
- Réalisation: chassis en acier inoxydable.

@ Gaspannekoekplaat hoog rendement, @ 400 mm “geémailleerd”

- Geémailleerde gietijzeren plaat zorgt voor een homogeen bakresultaat met een
minimum aan vet. 100% gegarandeerde hygiéne, geleverd met een houten spatel.
- Stervormige brander, klepsturing met langzame stand, veiligheidsthermokoppel.
- Uitvoering: roestvrij stalen frame.

Gas Crepiere, hohe Leistung, @ 400mm “emailliert”

- Platte aus emailliertem Gusseisen, garantiert ein homogenes Backen mit einem
Mindestfettanteil. Hygiene zu 100% garantiert, Lieferung mit einem Holzschaber.
- Brenner in Stern-Form, Regulierung durch Ventil mit verlangsamter Position,
Sicherheitsthermoelement.

- Geh&use aus Edelstahl.

BRET/2E-R 1 286,00 EUR

mm : 860x500xh240 kW:7,2 2x 230/1N 50-60Hz
Crépiére double haut rendement, électrique, @ 400 “émaillée”
- Plague en fonte émaillée, assure une cuisson homogeéne avec un minimum de

matiéres grasses, sans culottage préalable. Hygiene 100% garantie, livrée avec
une raclette en bois.

- Chauffage par résistances en spirale blindées en acier inox traité “incoloy”, régu-
lation de 0 a 300°C.

- Réalisation: chassis en acier inoxydable.

@ Dubbele elektrische pannenkoekplaat hoog rendement, @ 400 mm “geé-
mailleerd”

- Geémailleerde gietijzeren plaat, zorgt voor een homogeen bakresultaat met een
minimum aan vet, zonder dat er eerst moet worden geruimd. 100% gegarandeerde
hygiéne, geleverd met een houten spatel.

- Verwarming door middel van gepantserde spiraalverwarmingselementen in een
“incoloy” behandeld roestvrij staal, regeling van 0 tot 300°C.

- Uitvoering: roestvrij stalen frame.

Elektro Doppel Crepiere, hohe Leistung, @ 400mm “emailliert”

- Platte aus emailliertem Gusseisen, garantiert ein homogenes Backen mit einem
Mindestfettanteil. Hygiene zu 100% garantiert, Lieferung mit einem Holzschaber.
- Aufheizung durch gepanzerte Spiralwiderstandelemente aus Edelstahl, “Incoloy”
behandelt, Regulierung von 0 bis 300°C.

- Geh&use aus Edelstahl.


https://horeca.shop/nl/elektrische-pannenkoekplaat-hoog-rendement-o-400-mm-geemaill-bret-1e-hr
https://horeca.shop/nl/gaspannekoekplaat-hoog-rendement-o-400-mm-geemailleerd-bret-1g-hr
https://horeca.shop/nl/dubbele-elektrische-pannenkoekplaat-hoog-rendement-o-400-mm-g-bret-2e-r

