
1000 Kcal/h = 1,16 kW

908  Gourmet Line Buffet & Salad Bars   

 mm : 1440x660xh1370                            kW : 3,5                             230/1N 50-60Hz

 BBM/4N-B1 3 665,00 EUR

1,6100
+20° +90°   

 mm : 1440x660xh1370                            kW : 3,5                             230/1N 50-60Hz

 BBM/4N-A1 3 665,00 EUR

1,6100
+20° +90°   

3at    

 F Châssis en bois noble et écologique, DESIGN: chaleureux, actuel, élégant, 
épuré, rectiligne, indémodable et fonctionnel, convient pour tout type de 
cadre, idéale, pour présentation (à bonne température) de vos entrées, vian-
des, plats préparés, légumes, etc. 
 
N Raamwerk in nobel hout en ecologisch, DESIGN: warm, actueel, elegant, 
zuiver, strakke lijnen, modeloos en functioneel, past in alle interieurs, ideaal 
voor de presentatie (op juiste temperatuur) van uw schotels, vlees, bereide 
gerechten, groenten, enz. 
 
D Ökonomischer, edler Holzrahmen, DESIGN: warm, zeitgemäß, stilvoll, 
sauber, klassisch und funktionell. Ideal für die Präsentation (mit der richtigen 
Temperatur) von Gerichten, wie Fleisch, Gemüse, Desserts usw.   
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Led Light

INCLUDED 

2 SERVICE SHELVES

HOT

D1

A1 and B1 on Stock, others colors on request 

4xGN1/1 4xGN1/1

A1 B1

  
F Buffets chauffants/bain-marie 
- Soubassement traversant pour le stockage d’assiettes et couverts.  
- Poternes en inox brossé, toit avec retenues amovibles (condiments ou assiettes 190 
mm), pare haleine en verre “ trempé “, de chaque côté et éclairage de type LED.  
- 2 tablettes de service en acier inox, une de chaque côté, (tablettes rabattables, pas-
sage aisé dans toutes portes standard 0,8 m).  
- Chauffage par 2 résistances blindées, dans la cuve inox. Système de vidange pour 
l’eau dans la cuve. Régulateur électronique (digital).  
- 4 roulettes pivotantes dont 2 avec freins. 
NB: livré sans bac GN. 
 
N Warm/bain-marie buffet 
- Onderstel “doorgeefversie”, opslagruimte voor borden en bestek.  
- Schappen in geborsteld roestvrij staal met afneembare bovenstructuur (voor specer-
ijen of borden tot 190mm). Hoetscherm van “gehard” glas, met aan elke kant LED-
verlichting. 
- Twee opdienbladen in roestvrij staal aan beide zijden (demonteerbare tabletten met 
een gemakkelijke doorgang door deuren van 0.8m). 
- Verwarming door middel van twee gepantserde weerstanden in de R.VS.kuip. Afvo-
ersysteem voor het water in de kuip. Elektronische digitale regelaar.  
- 4 zwenkwielen waarvan 2 met rem. 
- NB: geleverd zonder GN-bakken. 
 
D Buffets, warm/Bain Marie 
- Der Unterschrank ist als Durchreiche und als Aufbewahrungsort für Geschirr und 
Besteck konzipiert. - Fächer aus gebürstetem Edelstahl, Strukturen austauschbar (für 
z.B. Gewürze oder Teller mit einem Durchmesser bis 190mm), die Glasabdeckung ist 
aus getempertem Glas und an beiden Seiten mittels LEDs beleuchtet.  
- 2 Edelstahlablagen, eine auf jeder Seite (abklappbar, so passt die Bar durch Stan-
dard-Türen mit einem Durchmesser von 0.8m).  
- beheizt mit 2 Heizelementen, die verblendet in der Edelstahlwanne positioniert sind. 
Vorrichtung zum Ablassen des Kondenswassers. Elektronische Steuerung (digital). 
- Auf 4 Lenkrollen, von denen 2 mit einer Bremse ausgestattet sind.  
NB: GN-Behälter sind nicht im Lieferumfang enthalten.

4xGN1/1

https://horeca.shop/nl/warm-buffet-bain-marie-4x-gn-1-1-150-wenge-hout-bbm-4n-b1
https://horeca.shop/nl/warm-buffet-bain-marie-4x-gn-1-1-150-wit-hout-bbm-4n-a1

