o

e PPL-800/B3 7 123,060

mm : 440x830xh530/1480 kW : 0,65 230/1N 50Hz
Portionneuse 2400/800 pcs/h de 50/300gr, pietement et entonnoir
- Production 2400/800 pieces/heure.

- Portions de 50 a 300 gr.contrdle de la coupe “millimétrique” par photocellule.
- Couvercle transparent muni d’un micro-interrupteur.

- Cuve capacité 30 kg, couteaux et vis sans fin en acier inoxydable. I / q
- Commande a basse tension 24 V. Bouton d’arrét d’urgence.
- Entierement démontable pour un entretien facile.

- Réalisation extérieur en acier “peinture époxy”.

- Livré avec 2 forme & CN70, support & entonnoir pour accouplement BSL-

300A.

@ Portioneermachine 2400/800 st/u. van 50/300gr, onderstel en trechter

- Productie 2400/800 stuks/u.

- Porties van 50 tot 300 gr.controle van de snijlengte “op de millimeter” via foto-
voltage.

- Transparant deksel voorzien van een micro-schakelaar.

- Capaciteit van de kuip: 30kg, messen en vijzen zonder einde in RVS.

- Laagspanning 24 V. Noodstop

- Volledig demonteerbaar voor een makkelijk onderhoud..

- Binnen - en buitenkant afgewerkt met “epoxy verf”.

- Standaard geleverd met 2 mallen & CN70, onderstel & trechter voor kop-

peling BSL-3004.

Teigportioniermaschine 2400/800Stck./h, 50/300g Untergestell und

| Trichter
i - Produktion 2400/800 Stiick/Stunde
- Portionen von 50 bis 300g, Kontrolle der Schnittmenge “auf den Millimeter” mit-
tels Fotozelle
' - Transparenter Deckel mit Mikroschalter.
a - Kapazitat der Wanne: 30kg, Messer und Spirale aus Edelstahl
L - Bedienung per Niederspannung 24V. “Not-Aus” Schalter.
- Komplett demontierbar zur einfachen Wartung und Pflege.
- Innen und auBen “Epoxy” Farbe.
e, - Kommt mit zwei Teigdosierer & EN7Z(, Unterstiitzung und Trichter fiir An-
. passung mit BSL- 300A.
115 ?’?
]
262,00 EUR 262,00 EUR

70 mm

Forme diam. 70 mm pour portions de 150/300 gr
@ Vorm @70mm voor porties van 150 tot 300 gr
Teigdosierer-Vorsatz fiir Portionen von 150 - 300 g
NB: COMPLEMENTARY

45 mm

Forme diam. 45 mm pour portions de 50/150 gr
@ \/orm @45mm voor porties van 50 tot 150 gr
Teigdosierer-Vorsatz fiir Portionen von 50 - 150 g
NB: COMPLEMENTARY

PPL-800/B

Nos portionneuses et bouleuseseuvent étre couplées

BSL-800A

Unsere Portionierer und Teigabrundungsmaschinen konnen
miteinander gekoppelt werden, um lhre Produktivitdt zu erhéhen.



https://horeca.shop/nl/portioneermachine-2400-800-st-u-van-50-300gr-onderstel-en-tr-ppl-800-b3
https://horeca.shop/nl/portioneermachine-2400-800-st-u-van-50-300gr-onderstel-en-tr-ppl-800-b3
https://horeca.shop/nl/opboller-3600-1000-stuks-uur-20-300-gr-bsl-300a
https://horeca.shop/nl/opboller-3600-800-s-h-20-1000-gr-bsl-800a
https://horeca.shop/nl/vorm-o45mm-voor-porties-van-50-tot-150-gr-cn-45
https://horeca.shop/nl/vorm-o45mm-voor-porties-van-50-tot-150-gr-cn-45
https://horeca.shop/nl/vorm-o45mm-voor-porties-van-50-tot-150-gr-cn-45
https://horeca.shop/nl/vorm-o70mm-voor-porties-van-150-tot-300-gr-cn-70
https://horeca.shop/nl/vorm-o45mm-voor-porties-van-50-tot-150-gr-cn-45
https://horeca.shop/nl/vorm-o70mm-voor-porties-van-150-tot-300-gr-cn-70

