Conveyor Pizza Ovens <$

FTGV65/110-N 18 724,00ER

| mm : 1550x2000xh550/1100 kW : 0,44 / kcal/h : 20650 230/1N 50Hz
Four gas a translation, ventilé, bande largeur 650 mm
- Dimensions internes 650x1100xh100
- Production pizzas/heure : de @ 250 mm “230 gr.” = 155 pizzas, jusqu’a @ 500
mm “915 gr.” = 25 pizzas (temps de cuisson de 3,5 a 5 minutes)

ANES

- Livré de série avec pietement en acier inox sur roues pivotantes (avec freins) A
- Possibilité de superposition jusqu’a 3 fours du méme modele /
® Gas tunnel-oven geventileerd, breedte 650 mm I _/ﬁ

- Interne afmetingen 650x1100xh100

- Pizzaproductie/uur: van @ 250 mm “230 gr.” = 155 pizza’s, tot @ 500 mm “915
gr.” = 25 pizza’s (kooktijd 3,5 tot 5 minuten)

- Standaard geleverd met roestvrijstalen onderstel op zwenkwielen (met remmen)
- Stapelmogelijkheid tot 3 ovens van hetzelfde model '

Gas Kettenbandofen Umluft 650 mm

- Interne MaBe 650x1100xh100

- Pizza-Produktion/Std.: von @ 250 mm “230 gr.” = 155 Pizzen, bis zu @ 500 mm
“915 gr.” = 25 Pizzen (Garzeit von 3,5 bis 5 Minuten)

- Geliefert in Serie mit FuBgestell aus Edelstahl auf Lenkrollen (mit Bremsen)

- Méglichkeit der Stapelung bis zu 3 Ofen des gleichen Models.

650 MM WIDTH =
STACKABLE 2 38

FTGV80/120-N 20 508,00 U8

I mm : 1680x2180xh600/1130 kW : 0,44 / kcal/h : 25800 230/1N 50Hz

Four gas a translation, ventilé, bande largeur 800 mm

- Dimensions internes 800x1200xh100

- Production pizzas/heure : de @ 250 mm "230 gr." = 220 pizzas, jusqu'a @ 500
mm "915 gr." = 35 pizzas (temps de cuisson de 3,5 a 5 minutes)

- Livré de série avec pietement en acier inox sur roues pivotantes (avec freins)

- Possibilité de superposition jusqu'a 3 fours du méme modele.

ANES

-
\|\

@ Gas tunnel-oven geventileerd, breedte 800 mm

- linterne afmetingen 800x1200xh100

- Pizzaproductie/uur: van @ 250 mm "230 gr." = 220 pizza's, tot @ 500 mm "915
gr." = 35 pizza's (kooktijd 3,5 tot 5 minuten)

- Standaard geleverd met roestvrijstalen onderstel op zwenkwielen (met remmen)
- Stapelmogelijkheid tot 3 ovens van hetzelfde model

=i

Gas Kettenbandofen Umluft 800 mm

- Interne MaBe 800x1200xh100

- Pizza-Produktion/Std.: von @ 250 mm "230 gr." = 220 Pizzen, bis zu @ 500 mm
"915 gr." = 35 Pizzen (Garzeit von 3,5 bis 5 Minuten)

- Geliefert in Serie mit FuBgestell aus Edelstahl auf Lenkrollen (mit Bremsen)

- Méglichkeit der Stapelung bis zu 3 Ofen des gleichen Models.

800 MM WIDTH

STACKABLE /s% ;g;;
i
\ FTGV100/130-N 26 158,00EUR
| mm : 1980x2450xh720/1190 kW : 0,88 / kcal/h : 38700 230/1N 50Hz
Four gaz a translation, ventilé, bande largeur 1000 mm @
- Dimensions internes 1000x1300xh100

- Production pizzas/heure : de @ 250 mm “230 gr.” = 330 pizzas, jusqu’a @ 500
mm “915 gr.” = 60 pizzas (temps de cuisson de 3,5 a 5 minutes)

- Livré de série avec pietement en acier inox sur roues pivotantes (avec freins) +//_
@ Gas tunnel-oven geventileerd, breedte 1000 mm S
- Interne afmetingen 1000x1300xh100 Iﬁ

- Pizzaproductie/uur: van @ 250 mm “230 gr.” = 330 pizza’s, tot @ 500 mm “915
gr.” = 60 pizza’s (kooktijd 3,5 tot 5 minuten)
- Standaard geleverd met roestvrijstalen onderstel op zwenkwielen (met remmen)

Gas Kettenbandofen Umluft 1000 mm

- Interne MaBe 1000x1300xh100

- Pizza-Produktion/Std.: von @ 250 mm “230 gr.” = 330 Pizzen, bis zu @ 500 mm
“915 gr.” = 60 Pizzen (Garzeit von 3,5 bis 5 Minuten)

- Geliefert in Serie mit FuBgestell aus Edelstahl auf Lenkrollen (mit Bremsen)

1000 MM WIDTH .



https://horeca.shop/nl/gas-tunnel-oven-geventileerd-breedte-1000-mm-ftgv100-130-n
https://horeca.shop/nl/gas-tunnel-oven-geventileerd-breedte-800-mm-ftgv80-120-n
https://horeca.shop/nl/gas-tunnel-oven-geventileerd-breedte-650-mm-ftgv65-110-n

