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'FTEV100/130-N 24 778,00k

| mm : 1820x2450xh720/1190 kW : 44,9 400-230/3N 50Hz
Four électrique a translation, ventilé, bande largeur 1000 mm
- Dimensions internes 1000x1300xh100
- Production pizzas/heure : de @ 250 mm “230 gr.” = 330 pizzas, jusqu’a @ 500
mm “915 gr.” = 60 pizzas (temps de cuisson de 3,5 a 5 minutes) /
- Livré de série avec pietement en acier inox sur roues pivotantes (avec freins) I!/rz‘
@ Elektrische tunnel-oven geventileerd, breedte 1000 mm
- Interne afmetingen 1000x1300xh100 m

- Pizzaproductie / uur: van @ 250 mm “230 gr.” = 330 pizza’s, tot @ 500 mm “915
gr.” = 60 pizza’s (kooktijd 3,5 tot 5 minuten)
- Standaard geleverd met roestvrijstalen onderstel op zwenkwielen (met remmen).

Elektro Kettenbandofen Umluft 1000 mm

- Interne MaBe 1000x1300xh100

- Pizza-Produktion/Std.: von @ 250 mm “230 gr.” = 220 Pizzen, bis zu @ 500 mm
“915 gr.” = 60 Pizzen (Garzeit von 3,5 bis 5 Minuten)

- Geliefert in Serie mit FuBgestell aus Edelstahl auf Lenkrollen (mit Bremsen)
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\ETGV40/58-N 8 459,00 EUR

| mm : 1030x1300xh440/1060 kW : 0,44 / kcal/h : 7550 230/1N 50Hz
Four gas a translation, ventilé, bande largeur 400 mm @
- Dimensions internes 400x580xh95
- Production pizzas/heure : de @ 150 mm "80 gr." = 145 pizzas, jusqu'a @ 400 mm
"585 gr." = 21 pizzas (temps de cuisson de 3,5 a 4 minutes)
- Sur demande: piétement en acier inox sur roues pivotantes (avec freins) wa
- Possibilité de superposition jusqu'a 3 fours du méme modele /
® Gas tunnel-oven geventileerd, breedte 400 mm I _/ﬁ‘m

- Interne afmetingen 400x580xh95
- Pizzaproductie/uur: van @ 150 mm "80 gr." = 145 pizza's, tot @ 400 mm "585

gr." = 21 pizza's (kooktijd 3,5 tot 4 minuten)
- Op aanvraag: roestvrijstalen onderstel op zwenkwielen (met remmen)
- Stapelmogelijkheid tot 3 ovens van hetzelfde model

Gas Kettenbandofen Umluft 400 mm

- Interne MaBe 400x580xh95

- Pizza-Produktion/Std.: von @ 150 mm "80 gr." = 145 Pizzen, bis zu @ 400 mm
"585 gr." = 21 Pizzen (Garzeit von 3,5 bis 4 Minuten)

- Geliefert in Serie mit FuBgestell aus Edelstahl auf Lenkrollen (mit Bremsen)

- Méglichkeit der Stapelung bis zu 3 Ofen des gleichen Models.
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\ FTGV50/85-N 14 480,00 EUR
| mm : 1260x1750xh490/1070 kW : 0,44 / kcal/h : 12000 230/1N 50Hz
Four gaz a translation, ventilé, bande largeur 500 mm @
- Dimensions internes 500x850xh100

- Production pizzas/heure : de @ 200 mm “145 gr.” = 135 pizzas, jusqu’a @ 450
mm “740 gr.” = 25 pizzas (temps de cuisson de 3,5 a 4,5 minutes)

- Livré de série avec pietement en acier inox sur roues pivotantes (avec freins) A
- Possibilité de superposition jusqu’a 3 fours du méme modele /
® Gas tunnel-oven geventileerd, breedte 500 mm I/ﬁ

- Interne afmetingen 500x850xh100
- Pizzaproductie / uur: van @ 200 mm “145 gr.” = 135 pizza’s, tot @ 450 mm “740

gr.” = 25 pizza’s (kooktijd 3,5 tot 4,5 minuten)
- Standaard geleverd met roestvrijstalen onderstel op zwenkwielen (met remmen)
- Stapelmogelijkheid tot 3 ovens van hetzelfde model

Gas Kettenbandofen Umluft 500 mm

- Interne MaBe 500x850xh100

- Pizza-Produktion/Std.: von @ 200 mm “145 gr.” = 135 Pizzen, bis zu @ 450 mm
“740 gr.” = 25 Pizzen (Garzeit von 3,5 bis 4,5 Minuten)

- Geliefert in Serie mit FuBgestell aus Edelstahl auf Lenkrollen (mit Bremsen)

- Mglichkeit der Stapelung bis zu 3 Ofen des gleichen Models

500 MM WIDTH
STACKABLE g% ?Z

0n request: SFTGV40/58N, support x FTGV40/58N e ___._-—-—-"'"""


https://horeca.shop/nl/elektrische-tunnel-oven-geventileerd-breedte-1000-mm-ftev100-130-n
https://horeca.shop/nl/gas-tunnel-oven-geventileerd-breedte-500-mm-ftgv50-85-n
https://horeca.shop/nl/gas-tunnel-oven-geventileerd-breedte-400-mm-ftgv40-58-n

