
1000 Kcal/h = 1,16 kW

826  Rustic Line Electric Pizza Ovens

F Four électrique à pizzas, 2 chambres 
- Chambres: 2x 620x500x120 mm. 
- Contrôle thermostatique des deux chambres par 3 thermostats. 
 
N Elektrische pizza-oven, 2 kamers 
- Kamers: 2x 620x500x120 mm. 
- Thermostatische controle van de twee kamers met 3 thermostaten. 
 
D Elektro Pizzaofen, 2 Backkammern 
- Kammern: 2x 620x500x120 mm. 
- Thermostatkontrolle für beide Kammern durch 3 Thermostate.
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F Fours électriques à pizzas 
- Esthétique "RUSTIQUE", réalisée en acier peint, châssis en tôle laquée. 
- Isolation en laine de roche, de forte épaisseur. 
- Chambre réalisée en acier galvanisé, la sole est dans un matériel réfractaire "spé-
cial". 
- Porte avec poignée athermique. 
- Chauffage par résistances électriques, blindées, positionnées en dessous de la sole 
et sur la voûte, régulation de 50 à 450°C. 
- Thermomètre analogique et "oura" pour l'évacuation des vapeurs (sauf E3F/24R). 
- Thermostat de sécurité. 
 
N Elektrische pizza-ovens 
- Voorkant in "RUSTIEK" uitvoering, gerealiseerd in geverfd staal, raamwerk in gelakte 
staalplaat. 
- Isolatie in rotswol, van een belangrijke dikte. 
- Kamer vervaardigt in gegalvaniseerd staal, de bodem is in een speciale vuurvaste 
materie. 
- Deur met warmtebestendig handvat. 
- Verwarming door gepantserde elektrische weerstanden, geplaatst onder de bodem 
en op het gewelf, regeling van 50 tot 450°C.  
- Analogische thermometer en "schouw" voor de evacuatie van de dampen (behalve 
E3F/24R). 
- Veiligheidsthermostaat. 
 
D Pizzaöfen Elektro 
- Ästhetik "RUSTIKAL" und Gehäuse aus lackiertem Stahl. 
- Isolierung aus dicker Steinwolle.  
- Backkammer aus verzinktem Stahl, der Boden ist mit feuerfestem Spezialmaterial 
beschichtet.  
- Tür mit hitzebeständiger Griff. 
- Aufheizung durch elektrische Widerstandselemente, gepanzert, unter dem Boden 
und über dem Gewölbe eingebaut, Regulierung von 50 bis 450°C. 
- Analog-Thermometer und "Oura'' für Rauchevakuierung (außer E3F/24R). 
- Sicherheitsthermostat. 
  

F Chambre avec arcade supérieure, en acier inox (sauf E3F/24R), empêchant 
la chaleur de s'évacuer lors de l'ouverture du portillon. 
 
N Kamer met bovenboog in R.V.S. (behalve E3F/24R)., die het ontsnappen van 
de warmte vermijd bij het open van het deurtje. 
 
D Obere Kammer mit Arkade aus Edelstahl (außer E3F/24R), verhindert das 
Entweichen der Wärme beim Öffnen der Tür.  
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Ø 350mm

STACKABLE
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