
776  Convobis Line Pastry Convection Ovens   

F Armoires de pousse pour fours, 2 portes, 2x 8 niveaux 
- Porte en verre trempé (6 mm) avec poignée inox. 
- Chauffage par résistances blindées inox. 
- Cuvette GN interne pour humidifier l’armoire. 
- Strucuture avec glissières 2 x 8 niv. (74 mm), double rangée (600x400 ou GN1/1). 
 
N Rijskast voor oven 2 deuren 2x 8 niveaus 
- Deur gehard glas (6 mm) met RVS handgreep. 
- Verwarming door gepantserde weerstanden. 
- Kuip interne GN om de kast te bevochtigen. 
- Structuur voor schalen 2 x 8 niv. (74 mm), dubbele rij (600x400 EN of GN1/1). 
 
D Gärschrank für Öfen mit 2 Türen, 2x 8 Ebenen 
- Tür aus gehärtetem Glas (6mm) mit Edelstahlgriff. 
- Aufheizen durch verstärkte Heizelemente. 
- Innen GN1/1 Wanne um den Schrank zu befeuchten. 
- Struktur für Schalen 2 x 8 Niv (74 mm), doppelreihig (600x400 EN oder GN1/1). 
FOR: PFE-52/S*PFG-52/S

 mm : 995x795xh834                                 kW : 2                                       230/1N 50-60Hz

0,7290

 AMHF/305-P 2 116,00 EUR

+30° +60°   HOT FOR: PFE-52/S*PFG-52/S

F Armoires de pousse pour fours, 2 portes, 2x 6 niveaux 
- Porte en verre trempé (6 mm) avec poignée inox. 
- Chauffage par résistances blindées inox. 
- Cuvette GN interne pour humidifier l’armoire. 
- Strucuture avec glissières 2 x 6 niv. (74 mm), double rangée (600x400 ou GN1/1). 
 
N Rijskast voor oven 2 deuren 2x6niveaus 
- Deur gehard glas (6 mm) met RVS handgreep. 
- Verwarming door gepantserde weerstanden. 
- Kuip interne GN om de kast te bevochtigen. 
- Structuur voor schalen 2 x 6 niv. (74 mm), dubbele rij (600x400 EN of GN1/1). 
 
D Gärschrank für Öfen mit 2 Türen, 2x6 Ebenen 
- Tür aus gehärtetem Glas (6mm) mit Edelstahlgriff. 
- Aufheizen durch verstärkte Heizelemente. 
- Innen GN1/1 Wanne um den Schrank zu befeuchten. 
- Struktur für Schalen 2 x 6 Niv (74 mm), doppelreihig (600x400 EN oder GN1/1). 
FOR: PFE-102/S*PFG-102/S

 mm : 995x795xh734                                 kW : 2                                       230/1N 50-60Hz

0,8295

 AMHF/312-P 2 000,00 EUR

+30° +60°   HOT FOR: PFE-102/S*PFG-102/S

 
Our design office 

help you to create an graphic projecting, 
presentations and budgeting for collective catering 
(rendering, printing layouts and technical legends).  
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