
1000 Kcal/h = 1,16 kW

560  Gold Line Plus Dry aged maturing & Fermenting aging   

F Couple glissieres Dx et Gx armoire de maturation 
N Paar geleiders rechts + links voor rijpingskast 
D Schienen Rechts + Links für Reifeschrank 
   

mm : 650x30xh30

 AICG-4S-L 46,00 EUR

F Structure en acier inox, pour crochets à viande 
N Structuur in RVS, voor vleeshaken 
D Edelstahlstruktur für Fleischhaken 
   

mm : 650x530xh6

 AICG-4S-SX 109,00 EUR

F Grille inox GN 2/1 
N R.V.S. rooster GN 2/1 
D Edelstahlgitter GN 2/1 
   

mm : 650x530xh50

 AIVX-L 131,00 EUR

F Kit charnières Dx & Gx, portes armoires 
N Set scharnieren Rh en Lk, deur-kasten 
D Scharniere rechts und link, Kühltische 
FOR: REVERSIBILITY   

 AKDG-L 21,00 EUR

F Kit 4 roues inox, pivotantes, 2x freins 
N Set van 4 R.V.S.-wielen, zwenkend, 2 met rem 
D Kit 4 Edelstahlfüsse, Lenkrollen, 2x Bremse 
FOR: ALL CABINETS   

am.80

 AIK4-L 278,00 EUR

F Option: pédale pour ouverture armoire 700 litres 
N Optie: pedaal voor het openen van kast 700 liter 
D Option: Pedal für Türöffnung 700 Liter 
   

 AIOP-L 83,00 EUR

F Armoire de maturation dry aging pour charcuterie 850 Lit. ventilée, 1 
porte, 20x GN 2/1 

- Avec humidificateur  
- 2 paires de glissières + 8 crochets à viande.  
 
N Rijpingskast dry aging voor fijnkost 850 liter geventileerd, 1 deur 20x GN 

2/1 
- Met luchtbevochtiger  
- 2 paar geleiders + 8 vleeshaken.  
 
D Reifeschrank 850 Liter, belüfteten, 1 Tür 20x GN 2/1 
- Mit Luftbefeuchter  
- 2 Paar führungen + 8 FleischgehangeSchienen. 

 mm : 790x1095xh2025                           kW : 0,7                                           230/1N 50Hz
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 AL4S/FS 9 123,00 EUR

-3°+35°   

F Armoire de maturation dry aging pour charcuterie 850 Lit. ventilée, 1 porte 
vitrée, 20x GN 2/1 

- Porte vitrée “thermopane”, avec cadre en acier inox. 
- Avec humidificateur  
- 2 paires de glissières + 8 crochets à viande.  
 
N Rijpingskast dry aging voor fijnkost 850 liter geventileerd, 1 glazen deur 

20x GN 2/1 
- Glazen deur “thermopane”, met roestvrijstalen frame. 
- Met luchtbevochtiger  
- 2 paar geleiders + 8 vleeshaken.  
 
D Reifeschrank 850 Liter, belüftet, 1 Glastür 20x GN 2/1 
- Glastür “thermopane”, mit Edelstahlrahmen. 
- Mit Luftbefeuchter  
- 2 Paar führungen + 8 FleischgehangeSchienen. 

 mm : 790x1095xh2025                           kW : 0,7                                           230/1N 50Hz
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 AL4S/FGS 9 856,00 EUR

-3°+35°   

Equipment without energy class, not concerned by the European directive

https://horeca.shop/nl/structuur-in-rvs-voor-vleeshaken-aicg-4s-sx
https://horeca.shop/nl/paar-geleiders-rechts-links-voor-rijpingskast-aicg-4s-l
https://horeca.shop/nl/rijpingskast-dry-aging-voor-fijnkost-850-liter-geventileerd-1-g-al4s-fgs
https://horeca.shop/nl/rijpingskast-dry-aging-voor-fijnkost-850-liter-geventileerd-1-d-al4s-fs
https://horeca.shop/nl/r-v-s-rooster-gn-2-1-aivx-l
https://horeca.shop/nl/set-scharnieren-rh-en-lk-deur-kasten-akdg-l
https://horeca.shop/nl/set-van-4-r-v-s-wielen-zwenkend-2-met-rem-aik4-l
https://horeca.shop/nl/optie-pedaal-voor-het-openen-van-kast-700-liter-aiop-l

