Gold Line Plus

Dry aged maturing & Fermenting aging KiL3

AL4S/FG

771 7,00 EUR

| mm : 790x1095xh2025 kw:0,7

230/1N 50Hz

Armoire de maturation dry aging pour viande 850 Lit. ventilée, 1 porte,
20xGN 2/1

- En dotation: 3 paires de glissiéres + 4 crochets + 2 grilles en acier inoxydable
2/1, pour maturation viande.

@ Rijpingskast dry aging voor viees 850 liter geventileerd, 1 deur 20x GN 2/1
- Standaard toebehoren: 3 paar geleiders + 4 vleeshaken + 2 roestvrijstalen roost-
ers 2/1, voor vleesrijping.

Reifeschrank 850 Liter, beliifteten, 1 Tiir 20x GN 2/1
- Lieferumfang: 3 paar fiihrungen + 4 FleischgehangeSchienen + 2 Gitter 2/1 aus
Edelstahl, fiir die Fleischreifung.
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C€E: [AL4S/FGO 8 445,00 EUR
.y | mm : 790x1095xh2025 kW : 0,7 230/1N 50Hz
Armoire de maturation dry aging pour viande 850 Lit. ventilée, 1 porte vit- %
rée, 20xGN 2/1
- Porte vitrée "thermopane", avec cadre en acier inox.
- 3 paires de glissiéres + 4 crochets + 2 grilles en acier inoxydable 2/1, pour mat-
uration viande. Y
/-
@ Rijpingskast dry aging voor viees 850 liter geventileerd, 1 glazen deur 20x
N 2/1
- Glazen deur "thermopane", met roestvrijstalen frame.
- 3 paar geleiders + 4 vleeshaken + 2 roestvrijstalen roosters 2/1, voor vleesri-
jping.
Reifeschrank 850 Liter, beliiftet, 1 Glastiir 20x GN 2/1 m
- Glastiir "thermopane", mit Edelstahlrahmen.
- 3 paar fiihrungen + 4 FleischgehangeSchienen + 2 Gitter 2/1 aus Edelstahl, fiir =
¥ i die Fleischreifung.
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ce: ALAS/F 9 137,000
e | mm : 790x1095xh2025 kW : 0,7 230/1N 50Hz
Armoire de maturation fermenting aging pour fromages 850 Lit. ventilée, 1 E
porte, 20x GN 2/1
- Avec humidificateur
- 8 paires de glissiéres + 8 grilles en plastique 2/1, pour fromages %
@ Rijpingskast fermenting aging voor kazen 850 liter geventileerd, 1 deur +/-
20x GN 2/1
- Met luchtbevochtiger
- 8 paar geleiders + 8 plastic roosters 2/1, voor kaas.
Reifeschrank 850 Liter, beliifteten, 1 Tiir 20x GN 2/1 @
- Mit Luftbefeuchter m
- 8 Paar fiihrungen + 8 Kunststoffgitter 2/1, flir Kdse
v M
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[AL4S/FGH

9 870,00 EUR

| mm : 790x1095xh2025 kW :0,7

230/1N 50Hz

Armoire de maturation fermenting aging pour fromages 850 Lit. ventilée, 1
porte vitrée, 20x GN 2/1

- Porte vitrée "thermopane", avec cadre en acier inox.
- Avec humidificateur.
- 8 paires de glissieres + 8 grilles en plastique 2/1, pour fromages

@ Rijpingskast fermenting aging voor kazen 850 liter geventileerd, 1 glazen
deur 20x GN 2/1

- Glazen deur "thermopane", met roestvrijstalen frame.
- Met luchtbevochtiger
- 8 paar geleiders + 8 plastic roosters 2/1, voor kaas.

Reifeschrank 850 Liter, beliiftet, 1 Glastiir 20x GN 2/1
- Glastiir "thermopane", mit Edelstahlrahmen.
- Mit Luftbefeuchter.

@ - 8 Paar fiihrungen + 8 Kunststoffgitter 2/1, fiir Kdse
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https://horeca.shop/nl/rijpingskast-dry-aging-voor-vlees-850-liter-geventileerd-1-glaz-al4s-fgc
https://horeca.shop/nl/rijpingskast-fermenting-aging-voor-kazen-850-liter-geventileerd-al4s-fgf
https://horeca.shop/nl/rijpingskast-dry-aging-voor-vlees-850-liter-geventileerd-1-deur-al4s-fc
https://horeca.shop/nl/rijpingskast-fermenting-aging-voor-kazen-850-liter-geventileerd-al4s-ff

