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 Combi Line Combi Steam Ovens   

F Four électrique vapeur/convection, 5x GN 1/1 

- Livré de série avec 1 grille GN 1/1. 

 

N Elektrische oven stoom/convectie, 5x GN 1/1 

- Standaard geleverd met 1 rooster GN1/1. 

 

D Elektroofen Dampf/Konvektion 5x GN 1/1 

- Serienmäßig mit 1 Grillrost GN 1/1.

  mm : 710x770xh600                                                                              kW : 6                                                                             400-230/3N 50-60Hz
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 DFV-511/P  

   

F Four électrique vapeur/convection, 10x GN 1/1 

- Livré de série avec 2 grilles GN 1/1. 

 

N Elektrische oven stoom-convectie, 10x GN 1/1 

- Standaard geleverd met 2 roosters GN 1/1. 

 

D Elektro Ofen Dampf/Konvektion 10x GN 1/1 

- Serienmäßig mit 2 Grillroste GN 1/1.

  mm : 710x770xh940                                                                             kW : 12                                                                            400-230/3N 50-60Hz
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 DFV-1011/P  

   

5x GN1/1

10x GN1/1

 F Sachets de cuisson pour sous vi-
deuses -40°C +121°C 

N Vacuümkookzakken voor vacuü-
mapparaten -40°C +121°C 

D Kochfeste Vakuumierbeutel für 
Geräte mit Glocke -40°C +121°C   

 F Bac gastronorm perforé 
N Gastronorm geperforeerde bak 
D Behälter Boden perforiert   

 F Adoucisseur d'eau chrono-volu-
métrique, 6 Lit, monobloc 

N Waterontharder Chrono - en volu-
memeter, 6L, monoblok 

D Wasserenthärter Chrono- und Vo-
lumenmeter, 6l, Monoblock   

 F Osmoseurs d'eau 
N Osmose eenheden 
D Osmoseanlagen   
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https://horeca.shop/nl/elektrische-oven-stoom-convectie-10x-gn-1-1-dfv-1011-p
https://horeca.shop/nl/elektrische-oven-stoom-convectie-5x-gn-1-1-dfv-511-p

