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PMF-52/3

| mm : 920x630xh850

@ Piétement pour four 5x EN (GN), avec tablette inférieure

- Realisation en acier inox (AISI 304). Pieds en inox, réglables.

@ Open onderstel voor ovens 5x EN(GN) + ondertablet
- Uitvoering in RVS (AISI 304). RVS poten, regelbaar.

Untergestell fiir Ofen 5xEN (GN) mit Zwischenboden

- Version aus Edelstahl (AISI 304). einstellbare Fiisse

PMF-102/3

| mm : 920x630xh700

@ Piietement pour four 10x EN (GN), avec tablette inférieure

- Réalisation en acier inox (AISI 304). Pieds en inox, réglables.

@ Open onderstel voor ovens 10x EN(GN) + ondertablet
- Uitvoering in RVS (AISI 304). RVS poten, regelbaar.

Untergestell fiir Ofen 10x EN (GN) mit Zwischenboden
- Version aus Edelstahl (AISI 304). einstellbare FiiBe
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GMGP-52/3

| mm : 610x600xh23

@ Structures a platines 8 niveaux, piétement 5x EN (GN)

@ Structuur voor voor schalen 8 niv. , onderstel 5xEN(GN)

Blechfiihrung 8 Niv. fiir Untergestell 5x EN(GN)

GMGP-102/3

| mm : 610x490xh25

@ Structures a platines 5 niveaux, piétement 10x EN (GN)

@ Structuur voor voor schalen 5 niv., onderstel 10xEN(GN)

@ Blechfiihrung 5 Ebenen, fiir Untergestell 10x EN (GN)
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mm : 600x400
™ @ Option: Porte four 5 niv. charniéres DROITE @ Grille chromée 600x400
@ Optie: Deur oven 5 niv. scharnieren RECHTERKANT @ Verchroomde rooster 600x400
@ Option: Tiir zur RECHTS-Montage fiir Ofen 5 Einschiiben @ Gitterrost verchromt 600x400
FOR:
N

OPS-102-§

GGIF-A

e, mm : 530x325
& Option: porte four 10 niv. charnigres DROITE iy, @ Gille chromée GN 1/
@ Optie: deur oven 10 niv. scharnieren RECHTERKANT Tl @ Verchroomde rooster GN 1/1
Option: Tiir zur RECHTS-Montage fiir Ofen 10 Einschiiben . -C:_' - @ Chromrost GN 1/1
FOR : PEET02/3* FOR:Turbo Line & Gastro Line
e
PL6F-P \
mm : 600x400 mm : 200x300xh100
@ Platine en acier inox 600x400 @ Douchette pour fours
" @RVS. plaat 600x400 @ Douchekraan voor ovens
' Blech aus Edelstahl 600x400 @ Handbrause fiir Ofen
H FOR: COMBI LINE - COMBI LINE PLUS (PREMIX)
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https://horeca.shop/nl/structuur-voor-voor-schalen-5-niv-onderstel-10xen-gn-gmgp-102-s
https://horeca.shop/nl/open-onderstel-voor-ovens-10x-en-gn-ondertablet-pmf-102-s
https://horeca.shop/nl/structuur-voor-voor-schalen-8-niv-onderstel-5xen-gn-gmgp-52-s
https://horeca.shop/nl/elektrische-conventie-oven-10x-en-gn-met-automatische-bevochti-pfe-102-s
https://horeca.shop/nl/convectie-oven-op-gas-10x-en-gn-automatische-bevochtiger-pfg-102-s
https://horeca.shop/nl/optie-deur-oven-10-niv-scharnieren-rechterkant-ops-102-s
https://horeca.shop/nl/open-onderstel-voor-ovens-5x-en-gn-ondertablet-pmf-52-s
https://horeca.shop/nl/elektrische-convectie-oven-5x-en-gn-met-automatische-bevochtig-pfe-52-s
https://horeca.shop/nl/convectie-oven-op-gas-5x-en-gn-automatische-bevochtiger-pfg-52-s
https://horeca.shop/nl/optie-deur-oven-5-niv-scharnieren-rechterkant-ops-52-s
https://horeca.shop/nl/r-v-s-plaat-600x400-pl6f-p
https://horeca.shop/nl/verchroomde-rooster-gn-1-1-gg1f-p
https://horeca.shop/nl/verchroomde-rooster-600x400-gl6f-p

