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 Turbo Line Convection Ovens   

F Four électrique à convection 6x GN 1/1 + humidificateur manuel 

- Livré avec une grille GN 1/1 (530x325 mm). 

- 2 Turbines "autoreverse". 

- Humidificateur manuel. 

 

N Elektrische convectieoven, 6x GN 1/1 + manuele bevochtiger 

- Geleverd met 1 rooster GN 1/1 (530x325 mm). 

- 2 ventilatoren "autoreverse"  

- Manuele verdamper. 

 

D Elektro-Konvektionsofen 6x GN 1/1 + manueller Befeuchter 

- Serienmäßig mit 1 Grillrosteinlage GN 1/1 (530x325 mm). 

- 2 autoreversible Ventilatoren 

- Befeuchter manuell.

  mm : 865x685xh715                                                                            kW : 7,9                                                                           400-230/3N 50-60Hz
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 CGE611-BP  

   

F Four électrique à convection, 4x GN 1/1 + humidificateur manuel 

- Livré avec une grille GN 1/1 (530x325 mm). 

- 2 turbines “autoreverse” 

- Humidificateur manuel. 

 

N Elektrische convectieoven, 4x GN 1/1 + manuele bevochtiger 

- Geleverd met 1 rooster GN 1/1 (530x325 mm). 

- 2 ventilatoren “autoreverse” 

- Manuele verdamper. 

 

D Elektro-Konvektionsofen, 4x GN 1/1 + manueller Befeuchter 

- Serienmäßig mit 1 Grillrosteinlage GN 1/1 (530x325 mm). 

- 2 Ventilatoren “autoreverse” 

- Befeuchter manuell.

  mm : 865x685xh565                                                                            kW : 6,5                                                                           400-230/3N 50-60Hz
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 CGE11-P  

   

F Four électrique à convection 4x GN 1/1 + humidificateur manuel (230/1N) 

 

N Elektrische convectieoven, 4x GN 1/1 + manuele bevochtiger (230/1N) 

 

D Elektro-Konvektionsofen 4x GN 1/1 + manueller Befeuchter (230/1N)

  mm : 865x685xh565                                                                            kW : 3,6                                                                                   230/1N 50-60Hz

0,560

 CGE11-P-230/1-  

   

F - Fours professionnel, grandes prestations (7,9 kW). - 
Turbines “autoreverse” surdimensionnées! (2800 T/min-
utes). - Châssis “renforcé”, ultra robuste, super isolé. - 
Porte double vitrage (ouvrable), avec verre “haute tem-
pérature” de 4 mm. - Fond embouti qui collecte la con-
densation vers la décharge... - Vaste gamme 
d’accessoires, supports, chambre de pousse, ... 
 
N - Professionele ovens, hoge prestaties (7,9 kW). - 
Oversized “ auto-reverse” turbines! (2800 RPM). - Ver-
stevigd” chassis, ultra robuust, super geïsoleerd. - 
Dubbele beglaasde deur (openrijdbaar), met 4 mm “hoge 
temperatuur” glas. - Diepgetrokken bodem die conden-
satie naar de afvoer opvangt....... - Breed scala aan ac-
cessoires, steunen, rijskamer,.... 
 
D - Professionelle Öfen, hohe Leistung (7,9 kW). - 
Überdimensionale “Auto-Reverse”-Turbinen! (2800 
U/MIN). - Verstärktes” Gehäuse, ultra robust, su-
perisoliert. - Doppelverglaste Tür (zu öffnen), mit 4 mm 
“Hochtemperatur”-Glas. - Tiefgezogener Boden, der das 
Kondenswasser zum Auslauf sammelt....... - Breites Sor-
timent an Zubehör, Stützen, Blechkammer,.....  
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4x GN 1/1

6x GN 1/1

Autorevers
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https://horeca.shop/nl/elektrische-convectieoven-4x-gn-1-1-manuele-bevochtiger-230-cge11-p-230-1
https://horeca.shop/nl/elektrische-convectieoven-6x-gn-1-1-manuele-bevochtiger-cge611-bp
https://horeca.shop/nl/elektrische-convectieoven-4x-gn-1-1-manuele-bevochtiger-cge11-p

