19 Conveyor Line

Made
in Europe

Conveyor Oven

/AND\V/ANN/ACHE

Des résultats de cuisson exceptionnels! Panini,
croque-monsieurs, pizzas en 1'30. Mini-pizzas en 50".
Nuggets de poulet et finger foods : 215 aprés décon-
gélation. Bruschetta, toasts de chévre, tartines, vien-
noiseries avec le plateau supérieur.

@ Uitzonderlijke bakresultaten! Panini, croque-mon-
sieurs, pizza's in 1'30. Mini-pizza's in 50'"'. Kipnuggets
en vingervoeding: 2'15 na het ontdooien. Bruschetta,
toast met geitenkaas, brood, gebakjes met de bovenste
plaat.

AuBergewdhnliche Backergebnisse! Panini, Croque-
Monsieurs, Pizzas in 1'30. Mini-Pizzas in 50". Hiihner-
Nuggets und Fingerfood: 2'15 nach dem Auftauen.
Bruschetta, Ziegenkise-Toast, Brot, Gebédck mit das
obere Fach.
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l mm : 470x720xh385 kw:3 230/1N 50-60Hz

@ Four convoyeur L300 mm (H 110) au quartz “S-POWER”

- Tunnel: largeur 300 mm, profondeur 370 mm, hauteur de 70 & 110 mm.

- Mise en route i ée, sans

Réglage de la vitesse de rotation et puissance.
- Réflecteurs a I'entrée et la sortie du tunnel pour réduire le temps de cuisson (1’30 en moyenne).
- Utilisation longue durée grace au moteur ventilé. Sélecteur de chauffe.

- Plateaux avant et arriére de 150 mm. Réalisation en acier inox, pieds réglables.

@ Band oven L.300 mm (H.110) met quartz “S-POWER”

- Tunnel: breedte 300 mm, diepte 370 mm, hoogte van 70 tot 110 mm.

- Onmiddellijk opstarten, zonder infrarood voor ing. Snelheids- en

- Reflectoren bij de in- en uitgang van de tunnel om de kooktijd te verkorten (gemiddeld 1°30).

- Lange dankzij de i motor. voor de ing.

- Dienbladen 150mm voor en achter. Vervaardigd uit roestvrij staal, verstelbare poten.

Durchlaufofen mit Quarz “S-Power” , L300mm , H110
- Tunnel: Breite 300 mm, Tiefe 370 mm, Hohe von 70 bis 110 mm.

- Sofortige Inbetri ohne Infrarot: 9. Drehzahl- und Lei

- Reflektoren am Ein- und Ausgang des Tunnels zur

der Garzeit ittlich 1'30).
- Lange Lebensdauer durch den beliifteten Motor. Wahlschalter fiir die Heizung.

- 150 mm Vorder- und Riickplatte. Aus Edelstahl, verstellbare FiiBe.
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'STAR-HD/R2

I mm : 260x380xh400 KW : 0,65 230/1N 50-60Hz

@ Chauffe saucisses électrique 2 plots /
- Manchon en verre Pirex + 40 saucisses, 2 compartiments, reposant sur un bac a eau, couvercle en acier inox.
- Régulateur d'énergie.

- Base en acier inox, 2 poignées latérales athermiques.

@ Worsten verwarmer elekirisch, 2staafjes
- Pyrex glaskom voor +/- 40 worsten, 2 compartimenten, rustend op een waterbak, deksel in R.V.S.
- Energieregelaar.

- Roestvrij stalen basis, 2 warmtewerende handvaten.

il a elektro mit 2

- Behlter aus Pyrexglas fiir +/- 40 Wii itterei mit 2

und Deckel aus Edelstahl.
- Regler fiir die Energiezufuhr.

- Basis aus Edelstahl, 2 athermische Seitengriffe.

BTAR-HD/R

l mm : 440x300xh400 KW : 0,65 230/1N 50-60Hz

@ Chauffe saucisses électriques 3 plots

@ Worsten verwarmer elektrisch, 3 staafjes

i elektro mit 3

1000 Kcal/h = 1,16 KW ® 230/3 50Hz (+3%)



https://horeca.shop/nl/worsten-verwarmer-elektrisch-3-staafjes-star-hd-r
https://horeca.shop/nl/band-oven-l-300-mm-h-110-met-quartz-s-power-tpw-30

