
296  Base Line Gas Cooker with Electric Convection Oven

1000 Kcal/h = 1,16 kW

F Fourneau 5 feux gaz, four à convection électrique 4x GN 1/1 

- 5 brûleurs : 3x 3,3 kW, 2x 2,8 kW, vannes de régulation avec sécurité par thermocouple, dispositif d’allumage électronique.  

- Grilles supérieures en acier émaillé (510x265 mm).  

- Four a convection 4x GN 1/1 (535x325xh340mm) espacement 50mm, porte et poignée du four en acier inox.  

- Chauffage du four par résistances circulaires (3 kW), régulation par vanne thermostatique T° de 50° - 300° C. 

- Réalisation en acier inox, pieds en inox réglables. 

 

N Gasfornuis 5 branders, elektrische convectieoven 4x GN 1/1 

- 5 branders: 3x 3,3 kW, 2x 2,8 kW, regelkleppen met thermokoppelbeveiliging, elektronische ontsteking.  

- Bovenste roosters in geëmailleerd staal (510x265 mm).  

- Heteluchtoven 4x GN 1/1 (535x325xh340mm) met 50mm tussenruimte, roestvrij stalen ovendeur en handgreep.  

- Verwarming van de oven door middel van circulaire weerstanden (3 kW), regeling door thermostatische klep T° van 50° - 300° C.  

- Gemaakt van roestvrij staal, verstelbare roestvrijstalen poten. 

 

D Gasherd 5 Brenner mit Elek. Umluftbackofen GN 1/1 und Elek. Grill 

- 5 Brenner: 3x 3,3 kW, 2x 2,8 kW, Regelventile mit Thermoelement-Sicherheit, elektronische Zündvorrichtung.  

- Obere Gitter aus emailliertem Stahl (510x265 mm).  

- Umluftofen 4x GN 1/1 (535x325xh340mm) mit 50mm Abstand, Backofentür und Griff aus Edelstahl.  

- Beheizung des Ofens durch Rundwiderstände (3 kW), Regelung durch Thermostatventil T° von 50° - 300° C. 

- Hergestellt aus Edelstahl, verstellbare Edelstahlfüße.
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F Grill Panini MEDIUM vitrocéramique 

- Surface utile: 370x250 mm. 

- Plaque supérieure nervurée et inférieure lisse en vitrocéramique, entretien aisé. Equipé de ressorts d'équilibrage de la partie 

supérieure. Cuvette de récolte liquide frontale. 

- Thermostats de régulation de 20 à 200°C en 4 minutes, de 20 à 

300°C en 6 minutes, faible consommation d’énergie. Châssis en acier inox. 

 

N Grill Panini MEDIUM vitrokeramisch 

- Nuttige oppervlakte: 370x250 mm. 

- Geribbelde boven- en gladde onderplaat van glaskeramiek, eenvoudig onderhoud. Uitgerust met balansveren aan de bovenzijde. 

Vloeistofopvangbak aan de voorzijde. 

- Regelthermostaten van 20 tot 200°C in 4 minuten, van 20 tot 300°C in 6 minuten, laag energieverbruik. Roestvrij stalen frame. 

 

D Panini Grill MEDIUM Glaskeramik 

- Nutzfläche: 370x250 mm. 

- Gerippte obere und glatte untere Platte aus Glaskeramik, einfache Wartung. Ausgestattet mit Ausgleichsfedern im oberen Teil. Frontseit-

iger Flüssigkeitssammelbehälter. 

- Regelthermostate von 20 bis 200°C in 4 Minuten, von 20 bis 300°C in 6 Minuten, geringer Energieverbrauch. Rahmen aus Edelstahl.

  mm : 470x445xh245                                                                              kW : 3                                                                                    230/1N 50-60Hz
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F Grill Panini DOUBLE vitrocéramique 

- Surface utile:558x250mm. 

 

N Grill panini DUBBEL model vitrokeramisch 

- Nuttige oppervlakte: 558x250mm. 

 

D Kontaktgrill Panini DOPPELT Glaskeramik 

- Nutzfläche: 558x250mm.

  mm : 640x445xh245                                                                            kW : 3,4                                                                                   230/1N 50-60Hz

0,1326
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   VITROCERAMIC

CONVECTION OVEN GN1/1

https://horeca.shop/nl/grill-panini-medium-vitrokeramisch-mgv45-f-n
https://horeca.shop/nl/grill-panini-dubbel-model-vitrokeramisch-lgv62-f-n
https://horeca.shop/nl/gasfornuis-5-branders-elektrische-convectieoven-4x-gn-1-1-c5fv6-bp

