
1000 Kcal/h = 1,16 kW • 230/3 50Hz (+3%)

278  Fryers Line Electric Fryers   

F Friteuse de table électrique 10 litres + robinet de vidange 

- Cuve capacité utile (+/- 8,5 litres). 

- Panier dimensions 220x190xh110 mm. 

 

N Elektrische friteuse tafelmodel 10 liter + aftapkraan 

- Bruikbare kuipcapaciteit (+/- 8,5 liter). 

- Afmetingen mand 220x190xh110 mm. 

 

D Elektro-Tischfriteuse 10 Liter + Ablasshahn 

- Becken-Nutzinhalt (+/- 8,5 Liter). 

- Frittierkorb Dim. 220x190xh110 mm.

  mm : 290x450xh320                                                                            kW : 4,5                                                                           400-230/3N 50-60Hz
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F Friteuse de table électrique 2x 10 litres + robinet de vidange 

- Cuve capacité utile (+/- 8,5 litres). 

- Panier dimensions 220x190xh110 mm. 

 

N Elektrische friteuse tafelmodel 2x 10 liter + aftapkraan 

- Bruikbare kuipcapaciteit (+/- 8,5 liter). 

- Afmetingen mand 220x190xh110 mm. 

 

D Elektro-Tischfriteuse 2x 10 Liter + Ablasshahn 

- Becken-Nutzinhalt (+/- 8,5 Liter). 

- Frittierkorb Dimensionen 220x190xh110 mm.

  mm : 560x450xh320                                                                              kW : 9                                                                         2x400-230/3N 50-60Hz

3

Y

0,1413

 EF102-TN  

   

ELECTRICAL 

CONTACTOR

ELECTRICAL CONTACTOR

ELECTRICAL CONTACTOR

 
F Friteuses électriques triphasé 
- Réalisation en acier inoxydable, 2 poignées latérales athermiques. 
- Panier en acier inox (très robuste "renforcé"), avec poignée athermique. 
- Cuve inox AISI 304, munie de couvercle. 
- Chauffage par résistance blindée "traitée", immergée en cuve. 
- Zone froide: pas de carbonisation des déchets alimentaires, ni transmission de goût. 
- Thermostat de 0 à 180°C, ainsi qu'un thermostat de sécurité, fils des bulbes munis 
de protection. 
- Entretien facile: boîtier de commandes amovible (muni d'un micro interrupteur). 
 
N Elektrische friteusen driefase 
- Vervaardigd in R.V.S., met 2 warmtebestendige handvaten op de zijkant.  
- Mand in R.V.S. (zeer robuust "verstevigd"), met warmtebestendig handvat.  
- Kuip in R.V.S. AISI 304, met deksel. 
- Verwarming met gepantserde "behandelde" weerstanden, ondergedompeld in de 
kuip. 
- Koude zone: geen carbonisatie van voedingsresten, noch smaakoverdracht. 
- Thermostaat van 0 tot 180°C, evenals een veiligheidsthermostaat, capillaire van de 
voelers uitgerust met een bescherming.  
- Eenvoudig onderhoud: bedieningspaneel uitneembaar (uitgerust met een micro-
schakelaar). 
 
D Elektro-Friteusen - dreiphasig 
- Ausführung aus Edelstahl mit 2 seitlichen athermischen Griffen. 
- Frittierkorb aus Edelstahl (sehr robust "verstärkt") mit wärmegeschütztem Griff. 
- Becken aus Edelstahl AISI 304 mit Deckel. 
- Aufheizung durch gepanzerte Widerstandselemente "behandelte", im Becken 
versenkt. 
- Kaltzone: keine Verkohlung von Speiseresten oder Übertragung des Geschmacks. 
- Temperatur von 0 bis 180°C, Sicherheitshermostat, Sicherheitsleuchte. 
- Einfache Wartung: Kontrollgehäuse herausnehmbar (inkl. Mikroschalter). 
  

https://horeca.shop/nl/elektrische-friteuse-tafelmodel-10-liter-aftapkraan-ef101-tn
https://horeca.shop/nl/elektrische-friteuse-tafelmodel-2x-10-liter-aftapkraan-ef102-tn

