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Maxima 2200 Modular Cooking 900+

1000 Kcal/h = 1,16 kW

F Bain-marie gaz, 4 GN 1/3 h150 mm -TOP- 
- Dimensions cuve: 350x685xh160 mm, pour bacs GN jusqu’à 150 mm. 
NB: livré sans bacs gastronorm. 
 
N Gasbain-marie, 4 GN 1/3 h150 mm -TOP- 
- Afmetingen kuip : 350x685xh160 mm, voor GN bakken tot 150mm. 
NB : wordt geleverd zonder GN bakken. 
 
D Gas Bain-Marie 4 GN 1/3 h150 mm -TOP- 
- Beckenmaße: 350x685xh160 mm, für GN Behälter bis 150 mm. 
Lieferung ohne Gastronorm Behälter. 

 mm : 400x900xh250/320                     kcal/h : 2580                                                           
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 G22/BM4T-N 2 811,00 EUR

   

F Bain-marie gaz, 8 GN 1/3 h150 mm -TOP- 
- Dimensions cuve: 700x685xh160 mm, pour bacs GN jusqu’à 150 mm. 
NB: livré sans bacs gastronorm. 
 
N Gasbain-marie, 8 GN 1/3 h150 mm -TOP- 
- Afmetingen kuip: 700x685xh160 mm, voor GN bakken tot 150 mm. 
NB: wordt geleverd zonder GN bakken. 
 
D Gas Bain-Marie 8 GN 1/3 h150 mm -TOP- 
- Beckenmaße: 700x685xh160 mm, für GN Behälter bis 150 mm. 
Hinweis: Lieferung ohne Gastronorm Behälter. 

 mm : 800x900xh250/350                     kcal/h : 5332                                                           
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 G22/BM8T-N 3 273,00 EUR

   

 
F Bains-marie gaz 
- Réalisation en acier inox AISI 304, "top" embouti (20/10 mm), vérins de mise à 
niveau, étanchéité à l’eau "IPX5" . 
- Cuve, avec angles arrondis, en acier inox AISI 304, munie d'une grille perforée de 
fond et d’un tube de trop-plein. Pour l’alimentation automatique en eau voir 
A17/CLWT. 
- Chauffage gaz par brûleurs en acier inox AISI 304 à flamme stabilisée, régulation de 
30°C à 90°C. 
 
N Gasbain-marie 
- Uitgevoerd in R.V.S. AISI 304, diepgetrokken bovenblad (20/10 mm), verstelbare 
poten in hoogte, waterdichtheid IPX5. 
- Kuip met afgeronde hoeken,in R.V.S. AISI 304, standaard voorzien van geperforeerde 
dubbele bodem en een overloopbuis. Voor automatische wateraansluiting zie model 
A17/CLWT. 
- Gasverwarming, d.m.v. R.V.S. branders met gestabiliseerde vlam, regeling tussen 
30°C en 90°C. 
 
D Gas Bain-Marie 
- Hergestellt aus Edelstahl AISI 304, "Top" gestanzt (20/10 mm dick), regulierbare 
Füße (150/200 mm), wassergeschützt "IPX5". 
- Becken mit abgerundeten Ecken aus Edelstahl AISI 304, inkl. Rost mit perforiertem 
Boden und einer Überlaufvorrichtung. Für eine automatische Wasserversorgung siehe 
A17/CLWT. 
- Gasaufheizung durch Brenner aus Edelstahl AISI 304 mit stabilisierter Flamme, Reg-
ulierung von 30°C bis 90°C. 
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https://horeca.shop/nl/gasbain-marie-4-gn-1-3-h150-mm-top-g22-bm4t-n
https://horeca.shop/nl/gasbain-marie-8-gn-1-3-h150-mm-top-g22-bm8t-n
https://horeca.shop/nl/gasbain-marie-8-gn-1-3-h150-mm-top-g22-bm8t-n
https://horeca.shop/nl/gasbain-marie-4-gn-1-3-h150-mm-top-g22-bm4t-n
https://horeca.shop/nl/waterkolom-module-top-a17-clwt
https://horeca.shop/nl/waterkolom-module-top-a17-clwt
https://horeca.shop/nl/waterkolom-module-top-a17-clwt

