
202 Maxima 2200 Modular Cooking 900+

230/3 50-60Hz (+5%)

F Friteuse électrique 1 cuve "Y" 15 litres, brûleurs extérieurs, sur meuble 
- Dimensions de la cuve 240x380xh505 mm. 
- Quantité d'huile à l'utilisation, min. 13 lit. max. 15 lit. 
- 1 panier en acier chromé, dimensions 225x325xh125 mm. 
 
N Elektrische friteuse 1 kuip "Y" 15 liter, buitenkant branders, op meubel 
- Afmetingen van de kuip 240x380xh505 mm. 
- Oliecapaciteit min. 13 lit. max. 15 lit. 
- 1 verchroomde mand, afmetingen 225x325xh125 mm. 
 
D Elek. Friteuse 1 Becken "Y" 15 L, externe Brenner, auf Unterschrank 
- Beckenmaße 240x380xh505 mm. 
- Verwendbare Ölmenge, min.13 Liter, max. 15 Liter. 
- 1 Körbe aus Chromstahl, Dimensionen 225x325xh125 mm.
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 F Cuve emboutie en "Y" avec angles arrondis, éléments de chauffe hors 
cuve. 
 
N Diepgetrokken kuip in "Y"vorm met afgeronde hoeken, verwarmingsele-
menten buiten de kuip. 
 
D Gestanztes Becken in "Y" Form mit abgerundeten Ecken, Heizelemente 
außerhalb des Beckens.   
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F Friteuses électriques 
- Réalisation en acier inox AISI 304, "top" embouti (20/10 mm), pieds réglables en 
inox (150/200 mm), étanchéité à l'eau "IPX5".  
- Cuve emboutie en "Y" avec angles arrondis, munie d'une zone froide. Réalisation en 
acier inox AISI 304. Robinet de vidange (à bille) et bac pour décantation de l'huile. 
Couvercle en inox de série. 
- Chauffage électrique par éléments radiants placés sous la cuve, 
régulation de 105°C à 185°C. Thermostat de sécurité. 
 
N Elektrische friteusen 
- Uitvoering in R.V.S. AISI 304, diepgetrokken bovenblad (20/10 mm), verstelbare 
poten in R.V.S. (150/200 mm), waterdichtheid "IPX5".  
- Diepgetrokken kuip "Y" uit R.V.S. AISI 304 met afgeronde hoeken, uitgerust met een 
koude zone, de (kogel) afvoerkraan van de kuip + opvangbak. Deksel uitgevoerd in 
roestvrij staal. 
- Elektrische verwarming door gepantserde weerstanden in R.V.S., aangebracht onder 
de kuip, temperatuurregeling tussen 105°C en 185°C. Veiligheidsthermostaat. 
 
D Elektrofriteusen 
- Hergestellt aus Edelstahl AISI 304, "Top" gestanzt (20/10mm dick), regulierbare 
Füße aus Edelstahl (150/200mm), wassergeschützt "IPX5". 
- Gestanztes Becken in "Y" Form mit abgerundeten Ecken und Kaltzone. Hergestellt 
aus Edelstahl AISI 304. Inkl. Ablasshahn (kugelförmig) und Absetzbecken für Öl. Se-
rienmäßig mit Edelstahldeckel.  
- Elektrische Aufheizung durch Heizelemente unterhalb des Beckens, Regulierung von 
105° bis 185°C, Sicherheitsthermostat. 
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https://horeca.shop/nl/elektrische-friteuse-1-kuip-y-15-liter-buitenkant-branders-o-e22-f15a4-n

