
195

Cu
iss

on
 • 

Ko
ch

ge
rä

te 
• K

ok
en

Maxima 2200 Modular Cooking 900+

 
F Taques électriques "Solid Top" 
- Réalisation en acier inox AISI 304, "Top embouti" (20/10 mm), vérins réglables  
- Plan de cuisson, étanchéité à l'eau.  
- Plaque (15 mm)en acier "thermo-diffuseur", chauffage par des résistances position-
nés en dessous.  
- Chambre de combustion isolée thermiquement par de la laine de verre. 
- Régulation par commutateur à 8 positions (chaque foyer), avec lampe témoin 
 
N Elektrisch kookplaat "Solid Top" 
- Uitvoering in roestvrij staal AISI 304, "gestempelde bovenblad" (20/10mm), regel-
bare poten. 
- Kookoppervlakte, waterdichtheid. 
- Plaat (15mm) in staal "thermo-verspreider", verwarming door weerstanden onder-
aan automatisch ingesteld. 
- Verbrandingskamer thermisch geïsoleerd met glaswol. 
- Regeling via bedieningsschakelaar met 8 standen (voor elke zone), met controle 
lampje. 
 
D Elektrische Kochplatte "Solid Top" 
- Hergestellt aus Edelstahl AISI 304, "gestanzte Oberseite" (20/10mm), einstellbare 
Füße.  
- Kochoberfläche, Wasserdichtheit. 
- Platte (15mm) aus Stahl "Wärme verbreitend", Aufheizen durch Heizelemente unter 
der Platte. 
- Brennkammer mit Glaswolle thermisch isoliert. 
- Einstellung mittels Schalter mit 8 Stufen (für jede Zone), mit Kontrolllämpchen.  

F Cuisinière électrique 4 foyers à induction -TOP- 
- 4 foyers indépendants (4x 5 kW). 
 
N Elektrische inductie fornuis met 4 kookzones -TOP- 
- 4 afzonderlijke kookvelde (4x 5 kW). 
 
D Elektroherd 4 Induktionskochfelder -TOP- 
- 4 individuelle Kochplatten (4x 5 kW).

 mm : 800x900xh250/320                         kW : 20                                      400/3N 50-60Hz
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 E22/4ID8T-N 14 915,00 EUR

   

F Taque électrique "1/2 module" -Top- 
- Plaque (360x715 mm) , avec 2 foyers (2x 3,5 kW) 
 
N Elektrisch kookplaat "1/2 MODULE" -TOP- 
- Plaat (360x715 mm), met 2 kookzones (2x 3,5 kW) 
 
D Elektrische Kochplatte "1/2 Module" Top 
- Kochplatte (360x715mm), mit 2 Kochzonen (2 x 3.5kW)

 mm : 400x900xh250/320                          kW : 7                                       400/3N 50-60Hz
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0,2878

 E22/ST4T-N 3 830,00 EUR

   

 F - Foyers distincts, T° (+/-) 80 a 400°C, idéale pour mijoter. - Maintien en 
fonctionnement même sans récipient. - Permettant de cuir en “simultané” sur 
poêles, casseroles, .... de différentes tailles, transfert aisé, fini les efforts, plus 
besoin de soulever !! 
 
N - Verschillende zones, T° (+/-) 80 tot 400°C, ideaal voor sudderen. - Be-
houd in functie zelfs zonder recipiënt. - Die het koken “gelijktijdig” toelaat op 
pannen, kookpotten, van verschillende grote, gemakkelijke overdracht, 
gedaan met inspanningen, gedaan met opheffen!! 
 
D - Verschiedenen Zonen ausgestattet, T° (+/-) 80 bis 400°C, ideal zum 
Fortkochen. - Die Platten halten die Temperatur selbst dann, wenn sie nicht in 
Gebrauch sind. - Eine vollwertige Kochplatte, die es erlaubt gleichzeitig mit 
Kochgeschirr unterschiedlichster Ausführung und Größe zu arbeiten, ohne die 
mühselig von Platte zu Platte zu heben.   
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https://horeca.shop/nl/elektrische-inductie-fornuis-met-4-kookzones-top-e22-4id8t-n
https://horeca.shop/nl/elektrisch-kookplaat-1-2-module-top-e22-st4t-n

