Modular Cooking 900 1 JE%

Bain marie électriques

- Réalisation en acier inox AISI 304, pieds réglables en inox.

- Top étanche (20/10 mm) en acier inox AISI 304.

- Cuve “emboutie” en acier inox AISI 304 soudée (en continu), avec tous les coins et
angles intérieurs arrondis pour un entretien facile et hygiénique, un robinet de vidange
(a bille) est placé sur la face avant de I'appareil.

- Chauffage électrique par résistances blindées en acier inox, placées en dessous du
fond de la cuve, a I'extérieur. Régulation de 30°C a 90°C.

@ Elektrische bain-marie

- Uitvoering in roestvrij staal AISI 304, regelbare poten in roestvrij staal.

- Waterdichte top (20/10 mm) in roestvrij staal AISI 304.

- “Diepgetrokken” Kuip in roestvrij staal AISI 304 gelast (in continu), met alle hoeken
afgerond voor een eenvoudig en hygiénisch onderhoud, afvoerkraan (kogel) is
geplaatst op de voorzijde van het apparaat.

- Elektrische verwarming d.m.v. gepantserde weerstanden in roestvrij staal, geplaatst
onder de bodem van de kuip, aan de buitenkant. Regeling van 30°C tot 90°C.

Elektro Bain-Marie

- Hergestellt aus Edelstahl AISI 304, verstellbare StandfiiBe aus Edelstahl.

- Wasserdichte Platte (20/10 mm) aus Edelstahl AISI 304.

- “Tiefgezogenes” Becken aus Edelstahl AISI 304, geschweiBt (durchgehend), alle
Ecken und Innenecken abgerundet fiir eine einfache und hygienische Wartung, ein
Ablasshahn (Kugelhahn) befindet sich vorne am Gerét.

- Elektrische Aufheizung durch Panzer-Heizelemente aus Edelstahl, unter dem Boden

des Beckens, auBen. Temperaturregelung von 30°C bis 90°C.
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| mm : 400x900xh850/920 KW:2,5 230/1N 50-60Hz
@ Bain-marie électrique 4x GN [Z3-150 mm, armoire ouverte

- Cuve: 310x690xh160 mm, bacs GN-150 mm.(NB: livré sans bacs GN) - Armoire (GN 1/1) neutre (360x740xh360 mm)

N
@ Elektrische bain-marie 4x GN 1/3 h.150 mm, op open kast YA
- Kuip: 310x690xh160 mm, GN bakken 150 mm. (NB: geleverd zonder GN bakken).
- Neutrale kast (GN 1/1) (360x740xh360 mm).

Elektro-Bain-Marie 4x GN 1/3-150mm, offener Unterschrank
- BeckenmaBe: 310x690xh160 mm, GN Behdlter bis 150 mm. (Hinweis: Lieferung ohne Gastronorm Behélter.)
- Neutral Unterbau (GN 1/1) (360x740xh360 mm).

[Eo/BMAG

| mm : 800x900xn850/920 kW:6 400-230/3N 50-60Hz

@ Bain-marie électrique 8x GN 73150 mm, armoire ouverte

- Cuve: 700x630xh155 mm, bacs GN-150 mm. (NB: livré sans bacs GN)

- Armoire (GN 2/1) ouverte (760x740xh360 mm)

@ Elektrische bain-marie 8 GN 1/3 h.150 mm, open kast
- Kuip: 630x690xh160 mm, GN bakken 150 mm. (NB: geleverd zonder GN bakken).
- Open kast (GN 2/1) (760x740xh360 mm).

Elektro-Bain-Marie 8x GN 1/3-150mm, offener Unterschrank
- BeckenmaBe: 630x690xh160 mm, GN Behlter bis 150 mm. (Hinweis: Lieferung ohne Gastronorm Behélter.)
- Offener Unterbau (GN 2/1) (760x740xh360 mm).



https://horeca.shop/nl/gastronorm-bak-1-3-h150-mm-1-3-150
https://horeca.shop/nl/elektrische-bain-marie-4x-gn-1-3-h-150-mm-op-open-kast-e9-bma4
https://horeca.shop/nl/gastronorm-bak-1-3-h150-mm-1-3-150
https://horeca.shop/nl/elektrische-bain-marie-8-gn-1-3-h-150-mm-open-kast-e9-bma8
https://horeca.shop/nl/elektrische-bain-marie-8-gn-1-3-h-150-mm-open-kast-e9-bma8
https://horeca.shop/nl/elektrische-bain-marie-4x-gn-1-3-h-150-mm-op-open-kast-e9-bma4

