
102 Optima 700 Modular Cooking 700

F Bain-marie électrique GN 1/1 h150 mm -Top- 
- Dimensions cuve : 310x510xh160mm, pour bacs GN jusqu’à 150 mm. 
NB: livré sans bacs gastronorm. 
 
N Elektrische bain-marie GN 1/1 h150 mm -Top- 
- Kuipafmetingen: 310x510xh160mm, voor GN bakken tot 150 mm. 
N.B. : geleverd zonder gastronorm bakken. 
 
D Elektro Bain-Marie GN 1/1, 150 mm tief -OBERPLATTE- 
- Beckenmaße : 310x510xh160mm, für GN-Behälter bis 150 mm. 
NB : Lieferung ohne Gastronorm-Behälter.

 mm : 400x700(730)xh250/320                kW : 1,5                                      230/1N 50-60Hz

3
Y

0,220

 E7/BM4T 1 151,00 EUR

   

F Bain-marie électrique GN 2/1 h 150 mm -Top- 
- Dimensions cuve : 630x510xh160mm, pour bacs GN jusqu’à 150 mm. 
NB : livré sans bacs gastronorm. 
 
N Elektrische bain-marie GN 2/1, h 150 mm -Top- 
- Afmetingen kuip : 630x510xh160mm, voor GN bakken tot 150 mm. 
NB : wordt geleverd zonder GN bakken. 
 
D Elektro Bain-Marie GN 2/1, 150 mm -OBERPLATTE- 
- Beckenmaße : 630x510xh160mm, für GN-Behälter bis 150 mm. 
NB : Lieferung ohne Gastronorm-Behälter.

 mm : 800x700(730)xh250/320                  kW : 3                                       230/1N 50-60Hz

3
Y

0,330

 E7/BM8T 1 774,00 EUR

   

 
F Bain-marie électriques 
- Réalisation en acier inox AISI 304, vérins réglables. 
- Top étanche (15/10 mm) en acier inox AISI 304. 
- Cuve “emboutie” en acier inox AISI 304 soudée (en continu), avec tous les coins et 
angles intérieurs arrondis, un robinet de vidange (à bille) est placé sur la face avant de 
l’appareil. 
- Chauffage électrique, par résistances blindées en acier inox, placées en dessous du 
fond de la cuve, à l’extérieur. Interrupteur ON/OFF, régulation de la température de 
30°C à 90°C, par thermostat. 
 
N Elektrische bain-marie’s 
- Uitvoering in R.V.S. AISI 304, verstelbare stelschroeven. 
- Top waterdicht (15/10 mm) in R.V.S. AISI 304. 
- Diepgetrokken kuip in R.V.S. AISI 304, met alle binnenhoeken afgerond, een afvo-
erklep (kogelklep) geplaatst aan de voorkant van het apparaat.  
- Elektrische verwarming, door middel van gepantserde weerstanden in R.V.S., 
geplaatst onder de bodem van de kuip. AAN/UIT schakelaar, temperatuurregeling 
tussen 30°C en 90°C, door thermostaat. 
 
D Elektro Bain-Marie 
- Hergestellt aus Edelstahl 304, Zylinder verstellbar. 
- Platte (15/10 mm) aus Edelstahl AISI 304. 
- “Tiefgezogenes” Becken aus Edelstahl AISI 304, geschweißt (durchgehend), alle 
Ecken und Innenecken abgerundet, ein Ablasshahn (Kugelhahn) befindet sich vorne 
am Gerät. 
- Elektrische Aufheizung durch Panzer-Heizelemente aus Edelstahl, unter dem Boden 
des Beckens, außen. EIN/AUS-Schalter, Temperaturregelung von 30°C bis 90°C mit-
tels Thermostat.  
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https://horeca.shop/nl/elektrische-bain-marie-gn-1-1-h150-mm-top-e7-bm4t
https://horeca.shop/nl/elektrische-bain-marie-gn-2-1-h-150-mm-top-e7-bm8t

