
96 Optima 700 Modular Cooking 700

F Grill pierre de lave, module 1/2, grille en fonte "double face"-TOP- 
- Grille de cuisson (viande/poisson), dimensions 330x510 mm, 16,83 dm2. 
 
N Lavasteengrill, module 1/2, rooster in gietijzer "dubbelzijdig"-TOP- 
- Braadrooster (vlees/vis), afmetingen 330x510 mm, 16,83 dm2. 
 
D Lavasteingrill, Modul 1/2, Rost aus Eisen "doppelseitig" -OBERPLATTE- 
- Grillfläche aus Edelstahl, Dimensionen 330x510 mm, 16,83 dm2.

 mm : 400x700(730)xh250/320             kcal/h : 6450                                                           
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 G7/GPL4T-ZG 2 129,00 EUR

   

F Grill pierre de lave, module 1/1, grille en fonte “double face”-TOP- 
- Grille (2 pcs) de cuisson (viande / poisson), dimensions 660x510 mm, 33,66 dm2.  
- 2 zones de cuisson indépendantes. 
 
N Lavasteengrill, module 1/1 rooster in gietijzer “dubbelzijdig”-TOP- 
- Braadrooster (2 stuks) (vlees / vis), afmetingen 660x510 mm, 33,66 dm2.  
- 2 afzonderlijke kookzones. 
 
D Lavasteingrill, Modul 1/2, Rost aus Eisen “doppelseitig” -OBERPLATTE- 
- Grillrost (2 Stück) (Fleisch/Fisch), Abmessungen 660x510 mm, 33,66 dm2.  
- 2 unabhängige Garzonen.

 mm : 800x700(730)xh250/320            kcal/h : 12900                                                          
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 G7/GPL8T-ZG 3 279,00 EUR

   

1000 Kcal/h = 1,16 kW

 
F Grills pierre de lave gaz 
- Réalisation en acier inox AISI 304, vérins réglables. 
- Top (15/10 mm) en acier inox AISI 304. 
- Grille de cuisson en fonte, réversible (viande / poisson), munie d’un rebord anti-
éclaboussures sur 3 côtés (3 mm) en acier inox. Tiroir(s) de récupération du jus de 
cuisson en acier inox AISI 304, positionné(s) sur la façade avant de l’appareil. 
- Chauffage gaz, par brûleurs en inox à flamme stabilisée. Chambre de combustion et 
grille support pierre de lave, entièrement en acier inox. Régulation de la flamme par 
une vanne gaz, allumage par veilleuse et système de sécurité par thermocouple, dis-
positif piézo électrique. 
 
N Lavasteengrill op gas 
- Uitvoering in R.V.S. AISI 304, verstelbare stelschroeven. 
- Top (15/10 mm) in roestvrij staal AISI 304.  
- Gietijzeren braadrooster, omkeerbaar (vlees/vis), voorzien van een anti-spat rand aan 
3 zijden (3mm) in roestvrij staal. Frontale opvanglade in roestvrij staal AISI 304, voor 
recuperatie van het braadvocht. 
- Gas verwarming, door roestvrij stalen branders met gestabiliseerde vlam. Verbrand-
ingskamer en steunrooster voor lavasteengrill, volledig in roestvrij staal. Vlamregeling 
door gasklep, waakvlamontsteking en thermokoppelbeveiligingssysteem, piëzo-elek-
trische ontsteking.  
 
D Gas Lavasteingrill 
- Hergestellt aus Edelstahl 304, Zylinder verstellbar. 
- Platte (15/10 mm) aus Edelstahl AISI 304. 
- Grillrost aus Gusseisen (Fleisch / Fisch), ausgestattet mit einer 3 seitigen 
Spritzschutzkante (3 mm) aus Edelstahl. Bratensaft-Auffangschublade(n) aus Edel-
stahl AISI 304, an der Vorderseite des Geräts. 
- Gasheizung durch Edelstahlbrenner mit stabilisierter Flamme. Brennkammer und 
Lavastein-Stützgitter, komplett aus Edelstahl. Flammenregulierung durch Gasventil, 
Zündflammenbrenner und Sicherheitssystem mit Thermoelement, mit elektrischer 
Piezovorrichtung.  

GRILL 
STONE

F Ne vous privez pas d'une bonne grillade traditionnelle, ..... fini les incon-
vénients,!! La grille de cuisson (réalisée en fonte - double face) de nos gril-
lades pierre de lave canalise le jus de cuisson, évitant ainsi d'alimenter des 
flammes "vives", ...... résultat des grillades moelleuses en toute sécurité. 
 
N Ontneem jezelf geen goede traditionele grill, ... gedaan met de nadelen!! 
Het braadrooster (gemaakt in gietijzer - dubbelzijdig) van onze lavasteengrill 
kanaliseert het kookvocht, dusdanig het aanwakkeren van "open" vlammen 
te verhinderen, ... resultaat sappige en zachte grillades in alle veiligheid. 
 
D Berauben Sie sich nicht eines guten traditionellen Grills... mit den 
Nachteilen fertig! Der Kochrost (aus Gusseisen - doppelseitig) unseres 
Lavasteingrills leitet die Kochfeuchtigkeit ab und verhindert so die Erwär-
mung "offener" Flammen, ... führt zu saftigen und weichen Grills in völliger 
Sicherheit.  
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https://horeca.shop/nl/lavasteengrill-module-1-2-rooster-in-gietijzer-dubbelzijdig-g7-gpl4t-zg
https://horeca.shop/nl/lavasteengrill-module-1-1-rooster-in-gietijzer-dubbelzijdig-t-g7-gpl8t-zg

